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1 Bezpecénost

Dodrzujte nasledujici bezpecnostni pokyny.
1.1 VSeobecné pokyny

m Pedlive si prectéte tento navod.

Uschovejte navody, prukaz spotiebice

a informace o vyrobku pro pozdg&jsi pouziti

nebo pro nasledujiciho majitele.

=\ pfipadé posSkozeni pfi preprave spotrebic
nepfipojujte.

1.2 Pouziti k uréenému ucelu

SpotrebiCe bez zastrCky smi pfipojovat pouze

odbornici s koncesi. V pfipadé poskozeni ne-

spravnym pripojenim zanika narok na zaruku.

Pouze pfi odborné vestavbé odpovidajici na-

vodu k montazi je zaruCené bezpetné pouzi-

vani. Montér odpovida za spravné fungovani

na misté instalace.

Spotrebi¢ pouzivejte pouze:

m Kk pfipraveé jidel a napojd.

m pod dozorem. Pri kratkém vareni méjte
spotrebi¢ celou dobu pod dozorem.

®m pro soukromeé pouziti v domacnosti a v
uzavienych mistnostech domova.

® do maximalni nadmorské vysky 4000 m
nad morem.

Spotrebi¢ nepouzivejte:

m s externim Casovacem nebo samostatnym
dalkovym ovladanim. Neplati to v pfipadé,
Z€e je provoz vypnut zafizenimi evidovanymi
EN 50615.

Pokud jste uzivateli aktivniho implantovaného
|ékarského pfristroje (napf. kardiostimulatoru
nebo defibrilatoru), ujistéte se u svého lékare,
Ze tento pfistroj splnuje smérnici Rady Evrop-
skych spolecenstvi 90/385/EHS ze dne 20.
Cervna 1990 a dale EN 45502-2-1 a EN
45502-2-2 a byl vybrany, implantovany a na-
programovany podle VDE-AR-E 2750-10.
Pokud jsou tyto predpoklady splnéné a navic
se pouzivaji nekovové kuchyriské pomucky a
nadoby s nekovovymi drzadly, je pouzivani té-
to indukCni varné desky pfi uzivani k uréené-
mu ucelu bezproblémoveé.

1.3 Omezeni okruhu uzivatelti

Tento spotfebi¢ mohou pouzivat déti starSi 8
let a osoby s omezenymi fyzickymi, senzo-
rickymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo s
nedostatecnymi zkuSenostmi a/nebo znalost-
mi, pokud jsou pod dohledem nebo byly in-
struovany o bezpecném pouziti spotrebice a
pochopily z toho vyplyvajici nebezpecdi.

Déti si nesmi se spotfebicem hrat.



Cisténi a udrzbu nesmi provadét déti. Vyjimka:
déti starSi 15 let a pod dozorem dospélé oso-
by.

Détem mladsim 8 let zabrarite v pfistupu ke
spotrebici a privodnimu kabelu.

1.4 Bezpecéné pouziti

A\ VYSTRAHA — Nebezpeéi pozaru!

Vareni na varnych zénach s tukem nebo ole-

jem bez dohledu muze byt nebezpecné a zpu-

sobit pozar.

» Horké oleje a tuky nikdy nenechavejte bez
dozoru.

» Nikdy se nepokousejte hasit ohen vodou,
nybrz spotfebi¢ vypnéte a poté plameny za-
kryjte napf. vikem nebo hasici textilii.

Varna plocha je velmi horka.

» Na varnou plochu nebo do jeji bezpro-
stfedni blizkosti stavte pouze nehoftlavé
predmeéty.

» Na varné ploSe nikdy neskladujte zadné
predméty.

Spotrebi¢ se zahfiva.

» \ zasuvkach pfimo pod varnou deskou
nikdy neukladejte hoflavé predméty nebo
spreje.

Kryty varné desky mohou zpUsobit nehody,

napr. v dusledku prehfati, vzniceni nebo

prasknuti materiall.

» Nepouzivejte zadné kryty varné desky.

Po kazdém pouziti vypnéte varnou desku

hlavnim vypinacem.

» Necekejte, az se varna deska automaticky
vypne, protoze uz se na ni nenachazi
zadné hrnce ani panve.

Potraviny se mohou vznitit.

» Sledujte postup vareni. Kratky postup neu-
stale sledujte.

/A VYSTRAHA - Nebezpeéi popaleni!

Béhem pouziti jsou spotrebi¢ a jeho pfistupné

casti horké, zejména pfipadny ram varné des-

Ky.

» Davejte pozor, abyste se nedotkli horkych
prvkd.

» Malé déti do 8 let je tfeba udrzovat z do-
sahu.

Ochranné mfizky varné desky mohou zpUso-

bit nehody.

» Nikdy nepouzivejte ochranné mfizky varné
desky.

BezpeCnost cs

Spotrebi¢ se béhem provozu zahfiva.

» Pred Cisténim nechte spotrebiC vy-
chladnout.

Kovové predméty se na varné desce velmi

rychle zahfreji.

» Na varnou desku nikdy nepokladejte
predméty z kovu, jako napf. noze, vidlicky,
IZice a pokliCky.

/A VYSTRAHA - Nebezpeéi urazu

elektrickym proudem!

Neodborné opravy jsou nebezpecné.

» Opravy spotfebi¢e smi provadét pouze od-
borny personal, ktery je k tomu vySkoleny.

» K opravé spotrebice se smi pouzivat pouze
originalni nahradni dily.

» V pfipadé posSkozeni sifového kabelu toho-
to spotrebiCe je nutné ho vyménit za speci-
alni privodni kabel, ktery Ize obdrzet u vy-
robce nebo v jeho zakaznickém servisu.

Poskozeny spotrebi¢ nebo poskozeny sitfovy

kabel je nebezpedlny.

» V zadném pfipadé nepouzivejte poskozeny
spotrebic.

» Pokud je povrch praskly, je nutné spotrebic
vypnout, aby se zabranilo pfipadnému ura-
zu elektrickym proudem. V tom pfipadé ne-
vypinejte spotrebi¢ hlavnim vypinacem, ale
vypnéte jisti¢ v pojistkové skrince.

» Pfi odpojovani spotfebice z elektrickeé sité
nikdy netahejte za sitovy kabel. Vzdy tahej-
te za sitovou zastréku sitového kabelu.

» Pokud je spotrebi¢ nebo sitovy kabel po-
Skozeny, ihned vypnéte jisti€ v pojistkové
skrince.

» Kontaktujte zakaznicky servis. — Strana
17

Pronikajici vihkost mUze zpulsobit Uraz elek-

trickym proudem.

» PYi gisténi spotrebice nepouzivejte parni ne-
bo vysokotlaké distiCe.

U horkych &asti spotfebice se mize roztavit

izolace kabell elektrickych spotrebicu.

» Pripojovaci kabel elektrickych spottebi&u
se nikdy nesmi dostat do kontaktu s horky-
mi ¢astmi spotrebice.

Kontakt kovovych pfedmétl s ventilatorem,

ktery se nachazi na spodni strané varné des-

ky, mUze zpUsobit Uraz elektrickym proudem.

» \ zasuvkach pod varnou deskou neskladuj-
te dlouhé, ostré kovové predméty.
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/A VYSTRAHA - Nebezpeéi zranéni!

Hrnce mohou vlivem pfitomnosti kapaliny

mezi dnem nadoby a varnou zénou nahle vy-

letét vzharu.

» Varnou zénu a dno nadoby vzdy udrzujte
suché.

» Nikdy nepouzivejte zmrzlé nadobi.

Pri vareni ve vodni lazni mize varna deska

a varna nadoba vlivem prehrati prasknout.

» Nadoba ve vodni lazni se nesmi pfimo do-
tykat dna hrnce naplnéného vodou.

» Pouzivejte jen tepelné odolné nadoby.

Spotrebic s roztrzenym nebo zlomenym povr-

chem muze zpUlsobit poranéni pofezanim.

» Spotfebi¢ nepouzivejte, pokud ma roztrzeny

nebo zlomeny povrch.

/A VYSTRAHA - Nebezpeéi uduseni!

Déti si mohou obalovy material pretahnout

pfes hlavu nebo se do néj zamotat a udusit

se.

» Obalovy materidl uchovavejte mimo dosah
déti.

» Nedovolte détem, aby si hraly s obalovym
materialem.

Déti mohou vdechnout nebo spolknout malé

¢asti a udusit se.

» Malé ¢asti uchovavejte mimo dosah déti.

» Nedovolte détem, aby si hraly s malymi
¢astmi.

2 Zabranéni vécnym skodam

Zde najdete nejcastéjsi priciny poskozeni a rady, jak jim mizete zabranit.

Poskozeni Pric¢ina Opatreni

Skvrny Vareni bez dozoru. Sledujte vareni.

Skvrny, nerovnosti Rozlité potraviny, pfedevsim s vysokym podi- Okamzité odstrante pomoci Skrabky na sklo.
povrchu lem cukru.

Skrvny, nerovnosti

Vadnou nadobu, nadobu s roztavenym smal-

Pouzijte vhodnou nadobu v dobrém stavu.

povrchu nebo praskli- tem nebo nadoby s médénym nebo hlini-

ny ve skle kovym dnem.

Skvrny, zmény barvy  Nevhodné metody Cisténi.

Pouzivejte jen gistici prostfedky vhodné pro
sklokeramiku a varnou desku Cistéte jen ve
studeném stavu.

Nerovnosti povrchu
nebo praskliny ve
skle

Narazy nebo padajici nadoby, pfislusenstvi
nebo jiné tvrdé &i Spicaté predmety.

P¥i vafeni nebouchejte do skla a dbejte na
to, aby na varnou desku nespadly zadné
pfedméty.

Poskrabani, zmény
barvy

Drsné dno nadoby nebo posouvani nadoby
po varné desce.

Zkontrolujte nadoby. Pfi posouvani nadobu
nazdvihnéte.

Poskrabani

Sal, cukr nebo pisek.

Nepouzivejte varnou desku jako pracovni ne-
bo odkladaci plochu.

PoSkozeni spotfebice

Vareni ve zmrzlych nadobach.

Nikdy nepouzivejte zmrzlé nadoby.

PoSkozeni nadoby
nebo spotrebice

Vareni v prazdné nadobé.

Na horkou varnou zdénu nikdy nestavte nebo
na ni neohfivejte prazdnou varnou nadobu.

Poskozené sklo

Roztaveny material na horké varné zoné ne-
bo horka poklicka na skle.

Na varnou desku nepokladeijte papir na pe-
¢eni, alobal, plastové nadoby nebo poklicky.

Prehfati

Horka nadoba na ovladacim panelu nebo na
ramu.

Na tato mista nikdy nestavte horkou nadobu.

POZOR!

Tato varna deska ma na spodni strané ventilator.

» Pokud se pod varnou deskou nachazi zasuvka,
neuchovavejte v ni malé a ostré predméty, papir ani
utérky na nadobi. Mohlo by dojit k nasati téchto
predmétd, a tim k poskozeni ventilatoru nebo

zhorSeni chlazeni.

» Mezi obsahem zasuvky a vstupem ventilatoru musi
byt minimalni vzdalenost 2 cm.



Ochrana zivotniho prostfedi a Uspora
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3 Ochrana zivotniho prostredi a uspora

3.1 Likvidace obalu

Obalovy material je ekologicky a Ize ho recyklovat.
» Jednotlivé slozky likvidujte rozdélené podle druhd.

Poklicku nadzvedavejte pokud mozno zfidka.
m PFi nadzvednuti poklicky unikda mnoho energie.

Pouzivejte sklenéné poklicky.

m Pfes sklenénou pokli¢ku vidite do hrnce bez

3.2 Uspora energie

PFi dodrzovani téchto upozornéni spotfebuje vas spo-

tfebi¢ méné energie.

Varnou zoénu volte podle velikosti hrnce. Nadobu

umistéte stfedové.

Pouzivejte nadobi, jehoz primér dna se shoduje s

primérem varné zony.

Tip: Vyrobci nadobi ¢asto uvadi horni prdmér hrnce.

Ten je Casto vétsi nez primér dna.

= Nevhodné nadoby nebo ne zcela zakryté varné z6-
ny maji velkou spotfebu energie.

Hrnce pfiklopte poklickou vhodné velikosti.
m Pokud vafite bez poklicky, ma spotfebi¢ mnohem
vetsi spotfebu energie.

zvednuti poklicky.

Pouzivejte hrnce a panve s rovnym dnem.
= Nerovné dno zvySuje spotfebu energie.

Pouzivejte nadoby podle mnozstvi potravin.
= Velké nadoby s malym obsahem maiji vétsi spo-
tfebu energie pro zahrati.

Varte s malym mnozstvim vody.

= Cim vice vody je v nadobég, tim vice energie je za-
potfebi pro zahtati.

V&as prepnéte na nizsi stupen vareni.

m P¥i pfilis vysokém stupni dalSiho vareni plytvate
energil.

Produktové informace podle (EU) 66/2014 najdete

v pfilozeném dokladu zafizeni a na internetu na produk-

tové strance vaseho zafizeni.

4 Vhodné nadoby

Nadoba vhodna pro indukéni vareni musi mit fero-
magnetické dno, tj. musi pfitahovat magnet, dale musi
dno odpovidat velikosti varné zény. Pokud varna zéna
nadobu nerozpozna, postavte ji na varnou zdénu s nej-
bliz§im mensim prdmérem.

4.1 Velikost a vlastnosti nadob

Pro spravné rozpoznani nadob dbejte na velikost a ma-
terial nadob. Dna v8ech nadob musi byt zcela rovna

a hladka.

Pomoci funkce Test nadobi mizete zkontrolovat, zda je
nadoba vhodna. DalSi informace viz

— "Test nddobi”, Strana 14.

Nadoby Materialy

Vlastnosti

Nadoby z uslechtilé oceli v sendvicovém
provedeni, které dobfe rozvadi teplo.

Doporuéené nadoby

Tyto nadoby rovnomérné rozvadéji teplo,
rychle se zahfivaji a umoZzniuji rozpoznani.

Feromagnetické nadoby ze smaltované oceli,
litiny nebo specialni indukéni nadoby
z uSlechtilé oceli.

Tyto nadoby se rychle zahfivaji a umozriuji
rozpoznani.

Dno neni zcela feromagnetické.

Je-li primér feromagnetické oblasti mensi
nez dno nadoby, zahfiva se pouze fero-
magneticka plocha. Teplo se pak nerozvadi
rovnomerné.

Dna varnych nadob s podily hliniku.

Ty zmenSuji feromagnetickou plochu, proto
se do varné nadoby prenasi mensi vykon.
Pfipadné jsou tyto nadoby rozpoznany jen
nedostatecné, nebo nejsou rozpoznany vi-
bec, a proto se dostate¢né nezahfivaji.

Nevhodné Nadoby z normalni tenké oceli, skla, kera-

miky, médi nebo hliniku.




cs Vhodné nadoby

Poznamky

= Mezi varnou deskou a nadobou zasadné nepouzi-
vejte zadné adaptérové desky.

= Neohfivejte prazdné nadoby a nepouzivejte nadoby
s tenkym dnem, protoze by se mohly velmi silné za-
hfat.



Seznameni cs

5 Seznameni

5.1 Indukéni vareni

Indukeni vareni pfindsi ve srovnani s béznymi varnymi
deskami nékteré zmény a fadu vyhod, jako Usporu &a-
Su pri vareni a peceni, Usporu energie a snadngjsi
udrzbu a Cisténi. Umoznuje také lepSi kontrolu tepla,
protoze se teplo vytvari v nadobé.

5.2 Ovladaci panel

Jednotlivé detaily, jako barva a tvar, se mohou od ob-
razku lisit.

< w !l ool =g
Ny B .m0 -\ oo
e "\

min low

ONCENRRRNARRRRRRRNARRNACC

om ! oo I
oo . om -\

med max

Poznamky

m  Qvladaci panel udrzujte stale suchy a Cisty.

=  Nestavte zadnou nadobu do blizkosti ukazatel(
a senzorl. M(zZe dojit k prehrati elektroniky.

Senzory pro volbu

Kdyz zapnete varnou desku, rozsviti se zvolitelna tlacit-
ka, ktera jsou v tomto okamziku k dispozici.

5.3 Rozdéleni varnych z6n

Uvedeny vykon byl méfen s normovanymi hrnci po-
psanymi v normé IEC/EN 60335-2-6. Vykon se muze li-
Sit podle velikosti nebo materialu varné nadoby.

Senzor  Funkce ( N )

0) Hlavni vypinad

OlIMINNNE - Oblast nastavovani S JERN y

Ea Volba varné zény e N ¢ N

b powerBoost

S fryingSensor .

min med X X I - / - J

fow max Stupné peceni

I combiZone A A

o powerMove ’.‘ "‘

® Casovad vypnuti / Minutka Oblast Nejvys$si stupen

= Détska pojistka vareni

W Blokovan( pfi utirani @21 cmBE Stuperi vykonu 9 2200 W
powerBoost 3700 W

V zavislosti na stavu varné desky se rozsviti také 21 x 38 cm B Stupen vykonu 9 3600 W

ukazatele varnych zén a rlizné aktivované a dostupné
funkce.




cs Zakladni ovladani

5.4 Varna zéna

Nez zalCnete vafit, zkontrolujte, zda velikost nadoby od-
povida varné zong, na které chcete varit:

Oblast Typ varné zony
d Jednookruhova varna zéna
8 Kombinovana varna zéna — Strana 9

5.5 Ukazatel zbytkového tepla

Varna deska ma pro kazdou varnou zénu ukazatel zbyt-
kového tepla. Nedotykejte se varné zdny, dokud sviti
ukazatel zbytkového tepla.

Ukazatel Vyznam
H Varna zona je horka.
h Varna zéna je tepla.

6 Zakladni ovladani

6.1 Zapnuti varné desky

» Dotknéte se O.
Zazni akusticky signdl a rozsviti se ukazatel vedle ©.
v Varna deska je pfipravena k provozu.

reStart

» Pokud spotfebi¢ b&éhem prvnich 4 sekund po vy-
pnuti opét zapnete, uvede se varna deska do provo-
Zu s predchozim nastavenim.

6.2 Vypnuti varné desky

» Dotykejte se @, dokud ukazatele nezhasnou.
v VSechny varné zoény jsou vypnuté.

Poznamka: KdyZ jsou vSechny varné zény déle nez
20 sekund vypnuté, varna deska se automaticky vypne.

6.3 Nastaveni stupné vykonu varnych zén

Varna zéna ma 17 stupnd vareni, které se zobrazuji od
1do 9 s mezihodnotami. Zvolte stuperi varfeni, ktery je
nejvhodnéjsi pro prislusny pokrm a planované vareni.
1. Pro zvoleni varné zony stisknéte Ba.

v Rozsviti se ukazatel & a pod nim symbol _.

6.4 Tipy k vareni

m  Kdyz ohfivate kase, krémové polévky nebo husté
omacky, obdas je zamichejte.

Pro predehrati nastavte stupen ohfevu 8-9.

m  Kdyz vafite s pokli€kou, snizte stupefi ohfevu, jakmi-
le za&ne unikat para. Unikajici para nema na vysle-
dek vareni vliv.

m  Po uvareni nadobu pfiklopte poklickou, nez budete
pokrm podavat.

Pro vareni v tlakovém hrnci se fidte pokyny vyrobce.
Nevarte potraviny pfili§ dlouho, aby zlstala zachova-
na vyzivova hodnota. Pomoci minutky mizete na-
stavit optimalni dobu vareni.

Dbejte na to, aby se z oleje nekoufilo.

Potraviny opékejte postupné po malych porcich.
Nékteré nadoby se mohou pfi vareni silné zahfivat.
Proto pouzivejte chiiapku.

= Doporuceni pro energeticky usporne vareni viz
— "Uspora energie", Strana 5

2. V oblasti nastavovani zvolte pozadovany stupen
ohrevu.

v Stupen vykonu je nastaveny.

Poznamka: Kdyz na varné zéné neni umisténa zadna

nadoba nebo hrnec neni vhodny, blika zvoleny stupen

vykonu. Po urdité dobé se varna zéna vypne.

quickStart

» Kdyz postavite nadobu na varnou desku pred za-
pnutim, je pfedem rozpoznana a automaticky se vy-
bere pfislusna varna zéna. Poté béhem nasledu;ji-
cich 20 sekund zvolte stuper vykonu, jinak se varna
deska vypne.

Zmeéna stupné vykonu nebo vypnuti varné zony

1. Zvolte varnou zénu.

2. V oblasti nastavovani zvolte pozadovany stupen
ohfevu nebo nastavte .

v Stupen vafeni varné zény se zmeéni nebo se varna
zbna vypne a zobrazi se ukazatel zbytkového tepla.

Doporuceni k vareni

V tabulce je uvedeno, ktery stupen vykonu (—==) je
vhodny pro které potraviny. Doba vareni (® min) se mU-
ze lisit v zavislosti na druhu, hmotnosti, vySce a kvalité
potravin.

—== ® min
Rozpousténi
Cokolada, poleva 1-1. -
Maslo, med, zelatina 1-2 -
Ohfivani a udrzovani teploty
Eintopf, napf. CoCkova polévka 1.-2 -
Miéko' 1.-2. -
Parky' 3-4 -
Rozmrazovani a ohfivani
Spenat, zmrazeny 3-4 15-25
Gulas, zmrazeny 3-4 35-55

' Bez poklicky
2 Pfedehfat pomoci stupné vafeni 8-8.




combiZone c¢s

== ® min —_= ® min
Dovarovani, vafeni pfi mi- DrlbeZi prsa (silna 2 cm) 5-6 10-20
nimalni teploté : DrlbezZi prsa, zmrazena 5-6 10-30
Bramborove knedliky 4.-5.  20-30 Karbanatky (silné 3 cm) 4.-5 20 - 30
;
Ryby 4-5 10-15 Hamburgery (silné 2 cm) 6-7 10-20
Bilé omacky, napf. besamelova 1 -2 3-6 Ryby a rybi filé, pFirodni 5-6 8-20
omacka . Ryby a rybi filé, obalované 6-7 8- 20
Slehané omacky, napt. bearn- 3-4 8-12 Rvby. obal - p 6.7 8.15
ska omacka, holandskéa omac- yby, obalovane a zmrazene, - )
ka napfr. rybi prsty
Vafeni, vafeni v pare, duseni Gar,naty,a’kvram , | 7-8 4-10
Ryze, s dVOjnéSObn)'/m mnoz- 2.3 15 - 30 SCI)’]tylt’Dovanl cerstvé Zelenlny 7-8 10-20
stvim vody anu
MIé&na ryze ° 5.3 30 - 40 Pokrmy na pénvi, zelgnir]a, ma- 7-8 15-20
— so na nudliCky na asijsky zpU-
Brambory varené ve slupce 4.-5 25-35 sob
Vareneé loupané brambory 4.-5 15-30 Hiuboce zmrazené pokrmy, 6-7 6-10
Téstoviny ' 6-7 6-10 napr. zmrazené smesi
Eintopf 3.-4 120 - Palaginky, postupné peceni 6.-7 -
180 Omelety (smazené postupné) 3.-4 3-10
Polévky 3.-4 15-60 Volské oka 5.6 3.6
Zelenina 2.-3 10-20 Smazeni, 150—200 g na porci
Zelenina, zmrazena 3.-4 7-20 vi-2] qleje, smazeni po
Eintopf v tlakovém hrnci 4.-5 - porcich
Duseni ﬁmrazlinékpgtrqviny, rt1apF. 8-9 -
Masova rolada 4-5 50 - 65 ranoky, KUrect nugety
. . Krokety, zmrazené 7-8 -
DusSena pecené 4-5 60 - 100 —
Gulas 2 3.4 50-60 Maso, napft. ¢asti kurete 6-7 -
P - p Ryby, obalované nebo v pivnim 6 -7 -
Duseni/smazeni s malym t&8sticku
mnozstvim tuku ' . -
< = . . Zelenina, houby, obalované, 6-7 -
Rizek, pfirodni nebo obalovany 6 -7 6-10 v pivnim t&sticku nebo
Rizek, zmrazeny 6-7 6-12 v tempure
Kotlety, pfirodni nebo 6-7 8-12 Drobné pedivo, napf. koblihy, ~ 4-5 -
obalované ovoce v pivnim tésticku
Steak (silny 3 cm) 7-8 8-12 ' Bez poklicky
" Bez poklicky ? Predehtat pomoci stupné vareni 8-8.

2 Pfedehfat pomoci stupné vareni 8-8.

7 combiZone

Umoznuje kombinaci dvou varnych zdn stejné velikosti,
prficemz v obou je zapnuty stejny stupen vykonu. Je ur-
dena zejména pro vafeni v ovalné nadobé.

Funkce umoznuje vareni v nadobé, ktera zakryva jednu
varnou zoénu a kterou muzete pro vétsi komfort presou-

vat z jedné zény na druhou. V tom pfipadé zlstanou

u obou zdén zachovany stejny stupen vareni a stejna na-

staveni.

7.1 Umisténi varné nadoby
Pouzijte nadoby, které odpovidaji varnym zénam.




cs powerMove

Poznamka:

Nadobu postavte tak, aby byla zakryta vzdy jen jedna
z kombinovanych zdn. Varné zény se jinak spravné ne-
aktivuji a nedosahnete dobrého vysledku vareni.

7.2 Zapnuti combiZone

1. Zvolte jednu ze dvou varnych zon a nastavte stupen
vareni.

2. Stisknéte 1.

v Sviti I a na ukazateli dolni varné zény se zobrazi
stupen vareni.

v Funkce je zapnuta.

7.3 Vypnuti combiZone

» Dotknéte set.

v Funkce je deaktivovana.

v Obé varné zény funguji dale jako dvé nezavislé
varné zony.

8 powerMove

UmozZnuje zménit stupen vykonu varné nadoby jejim
pfesunutim z jedné varné zény do jiné. Je uréena zej-
meéna pro vareni ve varné nadobég.

8.1 Umisténi a posunuti varné nadoby

Pouzivejte pouze varnou nadobu. Obsadte varnou zénu
a podle pozadovaného stupné vykonu presunte z jedné
zony do jiné.

Kazda varna zoéna ma prednastaveny stupen vykonu:

®  Pfedni ¢ast: stuperi vykonu 5.

m  Zadni &ast: stupen vykonu 1.

Standardni nastaveni pfednastavenych stuprill ohfevu
muzete ménit. Postup je popsany v kapitole Zakladni
nastaveni

“ K
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01010

8.2 Zapnuti powerMove

1. Zvolte jednu ze dvou varnych zoén.

2. Dotknéte sell.

v [l a stupen vykonu varné zony, na které se nachazi
varna nadoba, sviti jasnéji.

v Funkce je zapnuta.

Poznamka: Stupné ohrevu oblasti mdzete béhem pro-

cesu vareni ménit.

8.3 Vypnuti powerMove

» Dotknéte se ll.

v Funkce je deaktivovana.

Poznamka: KdyZ nastavite stuperi vykonu jedné ze
dvou varnych zon na {, funkce se béhem cca

10 sekund deaktivuje.

9 Casové funkce

Varna deska ma rdzné funkce pro nastaveni doby
vareni:

= Casovac vypnuti

= Minutka

9.1 Casovaé vypnuti

Umoznuje naprogramovani doby vareni pro jednu nebo
vice varnych zdn. Po uplynuti nastavené doby se varna
zéna automaticky vypne.

Zapnuti Casovaé vypnuti

1. Zvolte varnou zénu a stupen vareni.
2. Stisknéte G.

v Ve varné zéné se rozsviti 1=,

3. V oblasti nastavovani nastavte dobu.

10

- Kdyz se dotknete prvni poloviny oblasti na-
stavovani, zkrati se doba vareni o minutu. Kdyz
se dotknete druhé poloviny oblasti nastavovani,
prodlouzi se doba vareni o minutu.

Doba vareni se zaCne odmeérovat.

Po uplynuti doby trvani zazni akusticky signal.

Stisknéte O.

v Ukazatele zhasnou a akusticky signal utichne.

Poznamka: Pokud naprogramujete pro varnou zénu
dobu vareni a je aktivovany fryingSensor, zatne se do-
ba vareni odmérovat az po dosazeni zvoleného teplot-
niho stupné.

H < <

Casovaé vypnuti zména nebo vypnuti
1. Zvolte varnou zénu a poté se dotknéte ©.



2. V oblasti nastavovani zmérte dobu vafeni nebo ji

pro zrudeni nastavte na G4

9.2 Minutka

Umoznuje aktivaci minutky od 0 do 99 min. Tato funk-
ce je nezavisla na varnych zénach a ostatnich nasta-
venich. Nevypina automaticky varné zony.

Zapnuti Minutka
1. Stisknéte O tolikrat, dokud se nerozsviti L.

powerBoost c¢s

V oblasti nastavovani nastavte pozadovanou dobu.
Doba se za¢ne odmérovat.

Po uplynuti doby trvani zazni akusticky signal.
Stisknéte ©.

Ukazatele zhasnou a akusticky signal utichne.

C WK KN

Minutka zména nebo vypnuti

1. Stisknéte O tolikrat, dokud se nerozsviti L.
2. V oblasti nastavovani zménte dobu nebo nastavte
40 pro zrugeni doby.

10 powerBoost

Pomoci této funkce ohrejete velké mnozstvi vody rych-
leji nez pomoci 5.

Tato funkce je k dispozici pro vSechny varné zény,
pokud neni v provozu jina varna zéna stejné skupiny.
V opadném pfipadé blika na ukazateli zvolené varné
zony b a 5. Poté se automaticky nastavi 5, aniz by se
funkce aktivovala.

..

10.1 Zapnuti powerBoost

Pozadavek: V oblasti kombinované zéony muzete funkci
PowerBoost aktivovat pouze tehdy, kdyz pouZijete dvé
varné zdny nezavisle na sobg.

1. Zvolte varnou zoénu.

2. Dotknéte se b . Sviti ukazatel &.

v Funkce je zapnuta.

10.2 Vypnuti powerBoost

1. Zvolte varnou zénu.

2. Dotknéte se b . Ukazatel & zhasne a varna zona se
prepne zpatky na stupen ohfevu 5.

v Funkce je deaktivovana.

Poznamka: Za urcitych okolnosti se tato funkce muize
automaticky vypnout z divodu ochrany elektronickych
prvkld uvnitf varné desky.

11 fryingSensor

Tato funkce umoznuje bezproblémové varfeni s vynikaji-
cimi vysledky.

Misto neustalého nastavovani stupné vykonu b&hem
vareni zvolte na zadatku jednorazové pozadovanou ci-
lovou teplotu. Senzory pod sklokeramickou deskou po-
tom méfi teplotu varné nadoby a béhem celého proce-
su vareni ji udrzuji konstantni.

Tato funkce je k dispozici na vSech varnych zénach,
které jsou oznadené symbolem 4—.

11.1 Vyhody

= Teplota je udrzovana na stejné urovni, aniz byste
museli ménit stupen vykonu.
Olej se neprehfiva. Je zabranéno pfipaleni pokrmu.
Varna zona hreje pouze tehdy, kdyz je to nutné pro
udrzeni teploty, &imz se Setfi energie.

11.2 Stupné teploty
Stupné teploty pro pfipravu pokrmda.

Stu- Teplota Funkce
pen

min 140 °C Opékani na olivovém oleji nebo na
masle

low 160 °C Pedeniryb a velkych potravin

Stu- Teplota Funkce
pen

med 180 °C Smazeni obalovanych, zmrazenych
a grilovanych pokrmd

max 215°C Vysokoteplotni gril a grilovaci deska

11.3 Doporuéené nadoby

Pro tuto funkci byly vyvinuty specialni nadoby, které za-
bezpecuji optimalni vysledky.

Nadoby
Panev @ 21 cm

Doporuc¢ena varna zona
Jednoducha varna zéna

Doporuéenou varnou nadobu zakoupite prostfednic-
tvim zakaznického servisu, specializované prodejny ne-
bo v naSem on-line obchodé siemens-home.bsh-
group.com .

Poznamka: M(iZete pouZzit i jinou varnou nadobu. V za-
vislosti na viastnostech varné nadoby se ale mize do-
sazena teplota liSit od zvoleného stupné teploty.

11.4 Zapnuti fryingSensor

1. Zvolte varnou zénu a poté se dotknéte d—.
v Na ukazateli varnych zon sviti A.

11



cs Deétska pojistka

2. Bé&hem nasledujicich 10 sekund zvolte v oblasti na-
stavovani pozadovany stuperni teploty.

v Funkce je zapnuta.

3. 1 sviti tak dlouho, dokud neni dosazena teplota pe-
Ceni. Poté zazni akusticky signal a symbol teploty
zhasne.

4. Po dosaZeni teploty pedeni dejte do panve tuk na
peceni a poté pokrm.

Poznamka: Pro zobrazeni i a stupné teploty musite

zvolit varnou zonu.

11.5 Vypnuti fryingSensor

» Zvolte varnou zénu a dotknéte se d—.
v Funkce je deaktivovana.

11.6 Doporuceni k vareni s fryingSensor

Nasledujici tabulka obsahuje idealni stupné teploty pro
vybrané pokrmy. Teplota & a doba pfipravy ® min zavisi
na mnozstvi, stavu a kvalité potravin.

4 @O min
Ryby a moiské plody
Rybi filet med 10-20
Rybi filet, obalovany med 10-20
Pecena ryba, cela low 10-20
Sardinky med 6-12
Krevety, garnati med 4-8
Chobotnice, sépie med 6-12
Vaje€né pokrmy
Volska oka na masle min 2-6
Volska oka med 2-6
Michana vejce min 4-9
Omeleta min 3-6
Francouzské toasty low 4-8
Palacinky, bliny, tortily, tacos max 1-3
Zelenina
Pecené brambory max  6-12
Hranolky med 15-25
Bramboraky max 2-4
Cibule, peCeny &esnek min 2-10
Cibulové krouzky low 5-10
Cuketa, lilek, paprika min 4-12
Zeleny chrest low 4-15
Houby med 10-15
Zelenina v tésticku med  5-10
Zmrazené potraviny
Kufeci nugety med 10-15
Rybi prsty med  8-12
Hranolky max 4-8
Zmrazené smesi low 6-10
Jarni zavitky med 10-30
Pastiky, krokety max 3-8
Dalsi
Peceny syr low 7-10
Krutony low 6-10
Opeceny chléb med 4-8

) ® min
Maso
Rizky med  6-10
Rizky, obalované med  6-10
Filet med  6-10
Kotlety low 10-15
Cordon bleu, videfisky fizek med 10-15
Steak, krvavy, silny 3 cm max 6-8
Steak, stfedné propeceny, silny 3cm  max 8-12
Steak, propeceny, silny 3 cm med 8-12
Steak T bone, krvavy, silny 4,5 cm max 10-15
Steak T bone, medium, 4,5 cm silny max 20-30
DrlbeZi prsa, silna 2 cm low 10-20
Spek min 5-8
Mleté maso med  6-10
Hamburgery, silné 1,5 cm low 6-15
Masové kulicky, prdmér 2 cm low 10-20
Parky low 8-20
Chorizo, Cerstvé uzeniny low 10-20
Spizy, kebab low  10-20
Gyros med 7-12

Mandle, vlaSské ofechy, piniova jadra, med  3-15
prazené

12 Detska pojistka

Varna deska je vybavena détskou pojistkou. Diky ni
nemohou déti zapnout varnou desku.

12.1 Zapnuti Détska pojistka

Pozadavek: Varna deska musi byt vypnuta.

» 4 sekundy se dotykejte =.
v Na 10 sekund se rozsviti ukazatel vedle =e.
v Varna deska je zablokovana.

12

12.2 Vypnuti Détska pojistka

» 4 sekundy se dotykejte <.
v Zablokovani se zrusi.

12.3 Automaticka détska pojistka

Détskou pojistku mazete také nechat aktivovat automa-
ticky po kazdém vypnuti varné desky.

Postup pro zapnuti a vypnuti funkce najdete v kapitole
Zakladni nastaveni — Strana 13.



Blokovani pfi utirani

cs

13 Blokovani pf¥i utirani

Umoznuje zablokovani ovladaciho panelu pro gisténi,
aby nedoslo k neimysiné zméné nastaveni.
Zablokovani nema vliv na hlavni vypinac.

13.1 Zapnuti Blokovani pfi utirani

» Dotknéte se . Zazni akusticky signal.
v Ovladaci panel se na 35 sekund zablokuije.
5 sekund pred vypnutim zazni akusticky signal.

13.2 Vypnuti Blokovani pfi utirani

Pro pfedCasné vypnuti funkce:
» Dotknéte se M.
v Ovladaci panel je odblokovany.

14 Individualni bezpecnostni vypnuti

Bezpeclnostni funkce se aktivuje, pokud byla varna zo6-
na delsi dobu pouzivana a nezménite zadné nastaveni.
Varna zéna zobrazi F& a sama se vypne.

Cas od 1 do 10 hodin zavisi na zvoleném stupni vyko-
nu.

Stisknéte libovolné tladitko.

15 Zakladni nastaveni

Zakladni nastaveni spotfebi¢e mizete nastavit podle svych potreb.

15.1 Prehled zakladnich nastaveni

Ukazatel Nastaveni Hodnota
ci Détska pojistka 0 - Manuélng.’
i Automaticka.
2 - Vypnuté.
cc Akustické signaly £ — Potvrzujici signal a chybovy signal jsou vypnuté.
i — Je zapnuty jen chybovy signal.
c - Je zapnuty jen potvrzujici signal.
3 - V8echny akustické signaly jsou zapnuté .
c3 Ukazatel spotfeby energie O - Vypnuté.”
Zobrazuje celkovou spotfebu energie mezi { — Zapnuté.
zapnutim a vypnutim varné desky v kWh.
Presnost ukazatele je mimo jiné zavisla na
kvalité napéti elektrické sité.
cS Automatické vypnuti varnych zoén. 00 - vypnut.'!
{11-599 - Doba do automatického vypnuti.
ch Doba trvani signalu Casovade - 10 sekund '
c - 30 sekund
3 - 1 minuta
r

-

Omezeni vykonu

UmoZnuje v pfipadé potfeby omezeni cel-
kového vykonu varné desky, pokud je to
nutné, podle podminek vasi elektroinstalace.
Dostupna nastaveni zaviseji na maximalnim
vykonu varné desky. Pfesné udaje najdete na
typovém stitku. Kdyz je funkce aktivni a vy-
kon varné desky dosahne nastaveného limi-
tu, zobrazi se _ a nemuzete uz zvolit vy§si
stupen vareni.

]

0 - Vypnuté. Maximalni vykon varné desky .
i — 1000 W. Nejnizsi vykon.
i.— 1500 W.

._-'.,’.— 3000 W. Doporuc¢eno pro 13 ampérd.

3. — 3500 W. Doporuceno pro 16 ampéru.

Y - 4000 W.
Y. - 4500 W. Doporuceno pro 20 ampérda.

3 _ Maximalni vykon varné desky.

' Tovarni nastaveni

13



cs Test nadobi

Ukazatel Nastaveni Hodnota
ch Doba volby varné zény £l — Neomezena: MlZete nastavit naposledy zvolenou
varnou zoénu, aniz byste ji museli znovu zvolit.
{ — Omezena: Naposledy zvolenou varnou zénu muiZete
nastavit 10 sekund po zvoleni. Poté musite varnou zénu
pfed nastavenim znovu zvolit.
cii powerMove S - pfednastaveny stuperi vafeni pro predni varnou zé-
Umoznuje zménu prednastavenych stupnu nu.
vareni. i. 5 - pfednastaveny stuperi vareni pro zadni varnou z6-
nu.
cic Test nadobi &l — Nevhodna.
Pomoci této funkce muzete zkontrolovat kva- | — Neni optimalni.
litu nadoby. c - Vhodna.
cd Resetovani na nastaveni z vyroby £ - Individudlni nastaveni .

{ — Nastaveni z vyroby.

" Tovarni nastaveni

15.2 Na zakladni nastaveni

Pozadavek: Varna deska musi byt vypnuta.

1. Pro zapnuti varné desky se dotknéte O.
2. Bé&hem nasledujicich 10 sekund se 4 sekundy doty-
kejte =,

Ukazatel

"o
oo

Informace o vyrobku

Seznam technického servisu (TS)
Vyrobni ¢islo Fd
Vyrobni Cislo 1
Vyrobni Cislo 2

o=}
wic.
mc
[N ]

v Prvni &tyfi ukazatele udavaji informace o spotfebici.
Pro zobrazeni jednotlivych ukazatel( stisknéte oblast
nastavovani.

3. Pro prechod na zakladni nastaveni se dotknéte =,

v Jako prednastavené hodnoty sviti ¢ { a {.

4. Opakované se dotykejte =, dokud se nezobrazi
pozadované nastaveni.

5. V oblasti nastavovani se dotknéte pozadovaného
nastaveni.

6. 4 sekundy se dotykejte =,

v Nastaveni jsou ulozena.

15.3 ZruSeni zmény zakladnich nastaveni

» Dotknéte se O.
v VS8echny zmény se zruSi a neulozi se.

16 Test nadobi

Kvalita nadoby ma velky vliv na rychlost a vysledek
vareni.

Pomoci této funkce mizete zkontrolovat kvalitu nadoby.
Pfed provedenim kontroly se ujistéte, Ze je velikost dna
nadoby shodna s velikosti pouZité varné zony.

Pristup je pres zakladni nastaveni. = Strana 13

16.1 Provedeni Test nadobi

1. Nadobu s cca 200 ml vody postavte pfi pokojové
teploté doprostfed varné zony, ktera nejlépe odpovi-
da velikosti dna nadoby.

2. Prejdéte na zékladni nastaveni a zvolte ¢ 2.

3. Dotknéte se oblasti nastavovani. U varnych zén
blika ukazatel —.

v Probiha test.

v Za 10 sekund se na ukazateli varnych zén zobrazi
vysledek.
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16.2 Kontrola vysledku

V nasledujici tabulce vidite, co znamena vysledek pro
kvalitu a rychlost vareni.

Vysledek

L-:' Nadoba neni vhodna pro varnou zénu, a proto se

neohfiva.
| Nadoba se ohfiva pomaleji, nez jste o¢ekavali,
a vareni neprobiha optimalné.

Nadoba se ohfiva spravné a vareni je v poradku.

~iy

Pro aktivaci této funkce se dotknéte oblasti na-
stavovani.



Cisténi a ogetfovani cs

17 Cisteni a osetrovani
Aby vas spotiebi¢ zlstal dlouho funkéni, peclivé ho &is-
téte a oSetfujte.

17.1 Cistici prostredky

Vhodné Cistici prostfedky a Skrabku na sklo zakoupite

u zékaznického servisu, v obchodech nebo v interne-

tovém obchodé siemens-home.bsh-group.com .

POZOR!

Nevhodné distici prostfedky mohou poskodit povrchy

spotrebice.

» Nikdy nepouzivejte nevhodné Gistici prostfedky.

» Nepouzivejte Sistici prostfedky, dokud je varna
deska jesté horka. MlzZe to zplsobit oznaceni na
povrchu.

Nevhodné Cistici prostredky

= Nezfedény oplachovaci prostfedek

m Cisti¢ pro mycky nadobi

= Abrazivni prostfedky

m  Agresivni Sistici prostiedky, napt. spreje na pecici
trouby nebo odstrafiovace skvrn
Drsné houbicky

= Vysokotlaké a parni CistiCe

17.2 Cisténi varné desky

Varnou desku Cistéte po kazdém pouZiti, aby nedoslo
k pfipeceni zbytk( po vareni.
Pozadavek: Varna deska musi byt studena. V pfipadé
skvrn od cukru, plastu nebo hlinikové félie nenechte
varnou desku vychladnout.
1. Intenzivni nelistoty odstrante pomoci Skrabky na
sklo.
2. Varnou desku vydistéte Cisticim prostfedkem na
sklokeramiku.
Ridte se pokyny pro &isténi uvedenymi na obalu gis-
ticiho prostredku.
Tip: Specidlni houbickou na sklokeramiku dosahne-
te dobrého vycisténi.

17.3 Cisténi ramu varné desky

Pokud se po pouZiti na ramu varné desky nachazeji ne-
Cistoty nebo skvrny, vycCistéte ho.

Poznamka: Nepouzivejte Skrabku na sklo.

1. Ram varné desky Cistéte horkym mycim roztokem
a mékkym hadrem.
Nové houbové utérky pred pouzitim ddkladné pro-
plachnéte.

2. Osuste mékkym hadrem.

18 Odstranéni poruch

Mensi poruchy vaseho pfistroje mizete odstranit vlast-
nimi silami. Pfed kontaktovanim zakaznické sluzby vyu-
Zijte informaci o odstrafiovani poruch. Vyvarujete se tak
zbyteénych nakladd.

A\ VYSTRAHA - Nebezpeéi zranéni!

Neodborné opravy jsou nebezpecné.

» Opravy spotfebie smi provadét pouze vyskoleny
odborny personal.

» Pokud ma spotfebi¢ zavadu, kontaktujte zéakaznicky
servis.

A\ VYSTRAHA - Nebezpeéi urazu elektrickym

proudem!

Neodborné opravy jsou nebezpecné.

» Opravy spotfebi¢e smi provadét pouze odborny per-
sonal, ktery je k tomu vySkoleny.

» K opravé spotrebite se smi pouzivat pouze origi-
nalni nahradni dily.

» V pfipadé posSkozeni sitového kabelu tohoto spotfe-
biCe je nutné ho vymeénit za specialni pfivodni kabel,
ktery Ize obdrzet u vyrobce nebo v jeho zakaz-
nickém servisu.

18.2 Upozornéni na displeji

18.1 Varovna upozornéni

Poznamky

m  Kdyz se na ukazatelich zobrazi £, podrzte stisknuty
senzor pfislusné varné zény a prectéte poruchovy
kod.

m  Pokud poruchovy kéd neni uvedeny v tabulce, od-
pojte varnou desku od elektrické sité, pockejte
30 sekund a pak varnou desku znovu zapojte.
Pokud se ukazatel zobrazi znovu, kontaktujte tech-
nicky servis a uvedte presny poruchovy kod.

= Pokud dojde k chybg&, spotfebi¢ se neprfepne do po-
hotovostniho rezimu.

m 7 ddvodu ochrany elektronickych soudasti spotrebi-
¢e pred prehratim nebo pred kolisanim napéti mize
varna deska doCasné snizit stupen vykonu.

Zavada Pficina a feSeni zavady

Nesviti zadny ukaza-  PreruSené napdjeni.

tel. » Pomoci jinych elektrickych spotfebictd zkontrolujte, zda nedoslo k vypadku elektrického
proudu.
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cs Likvidace

Zavada

PfiCina a fesSeni zavady

Nesviti zadny ukaza-
tel.

Spotfebi¢ neni zapojeny podle schématu elektrického pfipojeni.
» Zapojte spotfebi¢ podle schématu elektrického pfipojeni.

Porucha elektroniky.
» Pokud nelze poruchu odstranit, kontaktujte zakaznicky servis.

Ukazatele blikaji.

Ovladaci panel je vlhky nebo je zakryty néjakym pfedmétem.
» Osuste ovladaci panel nebo odstrarite predmét.
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Elektronika je pfehrata a vypnula jednu nebo vSechny varné zény.

» Pockejte, dokud elektronika dostatecné nevychladne. Poté se dotknéte libovolného tladit-
ka ovladaciho panelu.

F5 + stupefl ohfevu
a akusticky signal

V oblasti ovladaciho panelu stoji horka nadoba. Mize dojit k prehrati elektroniky.
» QOdstrarite nadobu. Po kratké dobé ukazatel poruchy zhasne. Mizete varit dal.

F5 a akusticky signal

V oblasti ovladaciho panelu stoji horkd nadoba. Z divodu ochrany elektroniky se varna zo-

na vypnula.

» QOdstranite nadobu. Pockejte nékolik sekund. Dotknéte se libovolné ovladaci plosky.
Jakmile ukazatel poruchy zhasne, mizete pokracovat ve vareni.

FiFG Varnd zéna je prehfata a z ddvodu ochrany pracovni plochy se vypnula.
» Pockejte, dokud elektronika dostateéné nevychladne, a pak znovu zapnéte varnou zonu.
FE Varna zéna byla v provozu del$i dobu bez prerugent.

» |Individualni bezpednostni vypnuti je zapnuto. Pro vypnuti ukazatele se dotknéte libovolné-
ho symbolu, abyste mohli znovu nastavit varnou zénu.

= T 000
£ 8000/E50 10

Provozni napéti neni spravné a je mimo normalni provozni rozsah.
» Kontaktujte dodavatele elektrického proudu.

[N N uTu]
LT

Varna deska neni spravné zapojena.

» QOdpojte varnou desku od elektrické sité. Zapojte varnou desku podle schématu elek-
trického pfipojeni.

o
L]

Je aktivovany predvadéci rezim.

» Odpojte varnou desku od elektrické sité. Pockejte 30 sekund a znovu ji zapojte. BEhem
nasledujicich 3 minut se dotknéte libovolného senzoru. Pfedvadéci rezim je deak-
tivovany.

18.3 Normalni zvuky spotrebice

Casto miZe indukéni spotfebi& vydavat zvuky nebo vib-
race, jako huceni, syCeni, praskani, zvuky ventilatoru

nebo rytmické zvuky.

19 Likvidace

19.1 Likvidace starého spotrebice
Diky ekologické likvidaci je mozné opétovné pouziti

cennych surovin,

1. Vytahnéte sitovou zastréku sifového kabelu ze za-

Suvky.

2. Odpojte sitovy kabel.

3. Spotrebi¢ ekologicky zlikvidujte.
Informace o aktualnich moznostech likvidace obdrzi-
te u specializovaného prodejce nebo na obecnim

Tento spotiebic je oznacen v souladu
s evropskou smérnici 2012/19/EU o
nakladani s pouzitymi elektrickymi a
elektronickymi zafizenimi (waste
electrical and electronic equipment -
WEEE).

Tato smérnice stanovi jednotny ev-
ropsky (EU) ramec pro zpétny odbér
a recyklovani pouzitych zarizeni.

=y

nebo méstském uradu.
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Zakaznicky servis cs

20 Zakaznicky servis

Originalni nahradni dily relevantni pro funk&nost podle
pfisluSného nafizeni ekodesign obdrzite u naseho za-
kaznického servisu po dobu min. 10 let od uvedeni
vaseho spotfebiCe na trh v Evropském hospodarském
prostoru.

Poznamka: VyuZiti zakaznického servisu je v ramci za-
ru¢nich podminek vyrobce bezplatné.

Podrobné informace o zaru&ni dobé a zaruénich pod-
minkach ve vasi zemi obdrzite u svého zakaznického
servisu, svého prodejce nebo na nasich internetovych
strankach.

Pfi kontaktovani zakaznického servisu potrebujete
oznaceni produktu (E-C.) a vyrobni ¢islo (FD) vaseho
spotrebice.

Kontaktni udaje zakaznického servisu viz pfilozeny se-
znam servisnich sluzeb nebo nase webova stranka.

20.1 Oznaceni produktu (E-€.) a vyrobni
Cislo (FD)

Oznaceni produktu (E-8.) a vyrobni Cislo (FD) je uve-
deno na typovém Stitku spotiebice.

Typovy Stitek najdete:

= v dokladu spotfebice.

® na spodni strané varné desky.

Cislo vyrobku (E-Nr.) najdete také na sklokeramické
desce. Seznam zakaznickych servist (Kl) a vyrobni &is-
lo (FD) si kromé toho mUZete nechat zobrazit v za-
kladnich nastavenich. — Strana 13

Pro rychlé nalezeni Gdaji vaseho spottebice a tele-
fonniho &isla zakaznického servisu si mlzZete udaje po-
znacit.

21 Zkusebni pokrmy

Tato doporu¢ena nastaveni byla sestavena pro zku-
Sebni instituce, aby bylo usnadnéno testovani nasich
spotfebicl. Testy byly provadény s nasimi sadami na-
dob pro indukéni varné desky. V pfipadé potreby mi-
zete tyto sady pfislusenstvi dodateéné zakoupit ve spe-
cializované prodejné, prostfednictvim naseho tech-
nického zakaznického servisu nebo v nasem e-shopu.

21.1 Rozpusténi polevy

Ptisady: 150 g tmavé Cokolady (55 % kakaa).
® Hrnec @ 16 cm bez poklicky
- Vareni: stupen vykonu 1.

21.2 Cockovy eintopf, ohfati a udrzovani
teploty

Recept podle DIN 44550
Pocgatecni teplota 20 °C
Rozehrfati, bez michani
® Hrnec @ 16 cm s poklickou mnozstvi: 450 g
— Rozehrati: doba trvani 1 min 30 s, stupenfi vykonu
9
— DalSi vareni: stupen vykonu 1.
® Hrnec @ 20 cm s poklickou mnoZzstvi: 800 g
— Rozehrati: doba trvani 2 min 30 s, stupenf vykonu
9
— Dalsi vareni: stupen vykonu 1.

21.3 Coékovy eintopf, ohfati a udrzovani
teploty

Napft.: primér ¢ocky 5-7 mm. Pocatecni teplota 20 °C
Po 1 min rozehtati zamichejte
= Hrnec @ 16 cm s poklickou mnozstvi: 500 g
— Rozehravi: doba trvani cca 1 min 30 s, stupen
vykonu 9
— Dalsi vareni: stupen vykonu 1.
® Hrnec @ 20 cm s poklickou mnozstvi: 1 kg
— Rozehrati: doba trvani cca 2 min 30 s, stupen vy-
konu 9
— Dalsi vareni: stupen vykonu 1.

21.4 BeSamelova omacka

Teplota mléka: 7 °C

® Hrnec @ 16 cm bez poklicky, pfisady: 40 g masla,
40 g mouky, 0,5 | mléka s obsahem tuku 3,5 %
a Spetka soli

Priprava beSamelové omacky

1. Rozpustte maslo, pfimichejte mouku, sll a vSechno
zahfejte.
- Rozehtati: doba trvani 6 min, stupen vykonu 2

2. Do zpénéné mouky pfilijte mléko a za stalého mi-
chani privedte k varu.
— Rozehtati: doba trvani 6 min 30 s, stupefi vykonu

7

3. Kdyz se beSamelova omacka zacne vafit, nechte ji
dal$i 2 minuty za stalého michani na varné zéné.
— Dalsi vareni: stupen vykonu 2

21.5 Mlééna ryze, vareni s poklickou

Teplota mléka: 7 °C
1. Nechte ohfat mléko, dokud nezacne kypét. Ohfivejte
bez poklicky. Po 10 min ohfivani zamichejte.
2. Nastavte doporuceny stupen vykonu a pfidejte
k mléku ryzi, cukr a sul.
Doba vareni vCetné ohrati cca 45 min.
® Hrnec @ 16 cm, pfisady: 190 g kulatozrnné ryze,
90 g cukru, 750 ml miéka s 3,5 % tuku a 1 g soli
— Ohrati: doba trvani cca 5 min 30 s, stupen vyko-
nu 8.
— DalSi vareni: stupeni vykonu 3
® Hrnec @ 20 cm, pfisady: 250 g kulatozrnné ryze,
120 g cukru, 1 I mléka s 3,5 % tuku a 1,5 g soli
— Ohrati: doba trvani cca 5 min 30 s, stupen vyko-
nu 8.
— DalSi vareni: stupefi vykonu 3, po 10 min zami-
chejte
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21.6 Vareni mlééné ryze bez poklicky

Teplota mléka: 7 °C
1. Pfisady pfidejte do mléka a za stalého michani
zahteijte.
2. Kdyz mléko dosahne cca 90 °C, zvolte doporuceny
stupen vykonu a nechte na maly stupen vafit pfiblizné
50 min.
= Hrnec @ 16 cm bez poklicky, pfisady: 190 g kula-
tozrnné ryze, 90 g cukru, 750 ml mléka s 3,5 % tuku
a1 gsoli
— Ohfrati: doba trvani cca 5 min 30 s, stupen vyko-
nu 8.
— Dalsi vareni: stupen vykonu 3
= Hrnec @ 20 cm bez pokli¢ky, pfisady: 250 g kula-
tozrnné ryze, 120 g cukru, 1 | mléka (3,5 % tuku)
a 1,5 g soli
— Ohfrati: doba trvani cca 5 min 30 s, stupen vyko-
nu 8.
— Dalsi vareni: stupen vykonu 2.

21.7 Vareniryze

Recept podle DIN 44550
Teplota vody: 20 °C
® Hrnec @ 16 cm s pokli¢kou Prisady: 125 g
dlouhozrnné ryze, 300 g vody a Spetka soli
— Rozehfati: doba trvani cca 2 min 30 s, stuperi vy-
konu 9
- Dalsi vareni: stupen vykonu 2
= Hrnec @ 20 cm s pokli¢kou Prisady: 250 g
dlouhozrnné ryze, 600 g vody a Spetka soli
- Rozehfati: doba trvani cca 2 min 30 s, stuperi vy-
konu 9
— Dalsi vareni: stupen vykonu 2.

21.8 Peceni vepfové panenky

Pocatecni teplota panenky: 7 °C
m Panev @ 24 cm bez poklicky Pfisady: 3 platky vep-
fové panenky (celkova hmotnost pfiblizné 300 g,
vyska 1 cm) a 15 g slunecnicového oleje
- Rozehtavi: doba trvani cca 1 min 30 s, stupen
vykonu 9
— Dalsi vareni: stupen vykonu 7

21.9 Priprava palacinek

Recept podle DIN EN 60350-2
m Panev @ 24 cm bez poklicky Pfisady: 55 ml tésta
na palacinky
- Rozehtati: doba trvani 1 min 30 s, stupen vykonu
9
— Dalsi vareni: stupen vykonu 7

21.10 Fritovani zmrazenych hranolku

= Hrnec @ 20 cm bez pokli¢ky: Pfisady: 2 | sluneéni-
coveého oleje. Pro kazdé fritovani: 200 g zmrazenych
hranolk(, tloustka 1 cm.
- Rozehtati: stupen vykonu 9, az olej dosahne tep-
loty 180 °C.
— Dalsi vareni: stupen vykonu 9
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Dalsie informacie najdete v Digitalnej pouzivatelskej

prirucke.
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1 Bezpecnost

Dodrziavajte nasledujuce bezpecnostné upo-
zornenia.

1.1 VSeobecné upozornenia

m Starostlivo si precitajte tento navod.

m Navody, zarucny list, ako aj dalSie informa-
cie o produkte si odlozte pre neskorSie po-
uzitie alebo dalSieho majitela.

m Nepripajajte spotrebic, ak doslo k po-
Skodeniu pocas prepravy.

Bezpecnost sk

1.2 Pouzivanie v sulade s uréenim

Spotrebice bez zastréky smie pripajat iba kon-
cesovany odborny personal. Pri Skodach spd-
sobenych nespravnym pripojenim zanika
narok na zaruku.
Len pri odbornej montazi podla montazneho
navodu je zaru¢ena bezpedénost pri pouzivani.
InStalatér je zodpovedny za bezchybné fungo-
vanie na mieste instalacie.
Tento spotrebi¢ pouzivajte len:
® na pripravu jedal a napojov.
® pod dozorom. Kratkodobé varenie nepretr-
zite sledujte.
® v sukromnych domacnostiach
a v uzavretych priestoroch domaceho
prostredia.
® maximalne do vySky 4000 m nad morom.

Spotrebi¢ nepouzivajte:

® s externym Casovacom alebo samostatnym
dialkovym ovladanim. Neplati to v pripade,
Ze je prevadzka vypnuta zariadeniami evi-
dovanymi EN 50615.

Ak pouzivate aktivny implantovany medicinsky
pristroj (napr. kardiostimulator alebo defibrila-
tor), uistite sa u vasho lekara, ¢i zodpoveda
smernici Rady 90/385/EHS z dna 20. juna
1990 a normam EN 45502-2-1 a EN
45502-2-2 a ¢i bol zvoleny, implantovany

a naprogramovany podla VDE-AR-E 2750-10.
Ak su splnené tieto predpoklady a ak sa
navySe pouzivaju nekovové kuchynské po-
treby s nekovovymi ruc¢kami, potom je pouzi-
vanie tohto indukéného varného panela pri
riadnom pouzivani neSkodné.

1.3 Obmedzenie skupiny pouzivatelov

Tento spotrebi¢ mézu pouzivat deti starSie
ako 8 rokov a osoby so znizenymi fyzickymi,
senzorickymi alebo mentalnymi schopnostami
alebo osoby s nedostatocnymi skisenostami
a/alebo vedomostami iba vtedy, ak su pod
dozorom alebo ak boli pouc¢ené o bezpecnom
pouzivani spotrebica a nebezpecenstiev, ktoré
Z neho vyplyvaju.

Deti sa so spotrebi¢om nesmu hrat.
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sk Bezpecnost

Cistenie a pouzivatelsku udrzbu nesmu vy-
konavat deti, vynimkou je iba pripad, ak su
starSie ako 15 rokov a su pod dozorom.
Deti mladsSie ako 8 rokov sa musia zdrziavat
v bezpecnej vzdialenosti od spotrebica

a privodného kabla.

1.4 Bezpecéné pouzivanie

/A VAROVANIE - Riziko poziaru!

Varenie na varnom paneli s pouzitim tuku

alebo oleja bez dozoru mbéze byt nebezpe&né

a sposobit poziar.

» Horuci olej a tuk nikdy nenechavajte bez
dozoru.

» Nikdy sa nepokusajte hasit oher vodou, ale
vypnite spotrebi¢ a potom plamene prikryte
pokrievkou alebo hasiacou dekou.

Varna plocha sa velmi zahrieva.

» Na varnu plochu alebo do jej bezprostred-
nej blizkosti nikdy nedavajte horfavé pred-
mety.

» Na varnu plochu nikdy neukladajte ziadne
predmety.

Spotrebi¢ sa zahrieva.

» V zasuvkach priamo pod varnym panelom
nikdy neskladujte horlavé predmety ani
spreje.

Kryty varného panelu mézu spdsobit nehody,

napr. prehriatie, vznietenie, pripadne prasknu-

tie materialu.

» Nepouzivajte ziadne kryty varného panelu.

Po kazdom pouziti varny panel vypnite hlav-

nym vypinacom.

» NecCakajte, kym sa varny panel vypne auto-
maticky, pretoze na nom uz nie su ziadne
hrnce ani panvice.

Potraviny sa mdzu vznietit.

» Proces varenia kontrolujte. Proces kratkeho
varenia neustale kontrolujte.

/A VAROVANIE - Riziko popalenia!

PocCas pouzivania sa spotrebi¢ a jeho doty-

kové Casti vefmi zahreju, najma ram varného

panela, ak je sucastou.

» Davajte pozor, aby ste sa nedotkli vyhrieva-
cich prvkov.

» Deti mladSie ako 8 rokov sa musia zdr-
ziavat v bezpecnej vzdialenosti.

Mriezky na ochranu varného panela mézu

viest k nehodam.

» Nikdy nepouzivajte mriezky na ochranu var-
ného panela.

20

Spotrebi¢ sa pocas prevadzky rozpali.

» Pred Cistenim nechajte spotrebi¢ vychlad-
nut.

Predmety z kovu sa na varnom paneli velmi

zohreju.

» Na varny panel nikdy nekladte kovové
predmety, ako su noze, vidlicky, lyzice
a pokrievky.

/A VAROVANIE - Riziko zasahu

elektrickym prudom!

Neodborné opravy su nebezpecCné.

» Spotrebi¢ modze opravovat iba prislusne vy-
Skoleny personal.

» Pri oprave spotrebica sa smu pouzivat len
originalne nahradné suciastky.

» Ked sa poskodi elektricky privodny kabel
tohto spotrebica, musi sa vymenit za Spe-
cialny kabel, ktory je k dispozicii u vyrobcu
alebo v zakaznickom servise.

Poskodeny spotrebi¢ alebo posSkodené sieto-

vé privodné vedenie je nebezpecné.

» Nikdy nepouzivajte poSkodeny spotrebid.

» Ak je povrch prasknuty, musi sa spotrebic
vypnut, aby sa zabranilo moznému Urazu
elektrickym prudom. V tomto pripade ne-
vypinajte spotrebi¢ hlavnym vypinacom, ale
pomocou poistky v poistkovej skrinke.

» Nikdy netahajte za sietové privodné ve-
denie, ked ho chcete odpojit od elektrickej
siete. VZdy odpoijte sietovu zastréku sieto-
vého privodného vedenia.

» Ked je spotrebi¢ alebo sietové privodné ve-
denie posSkodené, okamzite vypnite poistku
v poistkovej skrinke.

» Zavolajte zékaznicky servis. — Strana 34

Vniknuta vihkost moze spdsobit Uraz elektric-

kym prudom.

» Na Cistenie spotrebiCa nepouzivajte parny
Cisti€ ani vysokotlakovy Cistic.

Na horucich Castiach spotrebi¢a sa mbze

kablova izolacia elektrickych spotrebicov roz-

tavit.

» Nikdy nenechajte pripajaci kabel spotrebica
v kontakte s horucimi ¢astami spotrebica.

Kontakt kovovych predmetov s ventilatorom,

ktory sa nachadza na spodnej strane varného

panela, moze spdsobit Uraz elektrickym pru-
dom.

» V zasuvkach pod varnym panelom ne-
skladujte dlhé, ostré kovové predmety.



/A VAROVANIE - Riziko poranenia!

Hrnce mézu v désledku nahromadenej tekuti-

ny medzi dnom hrnca a varnou zénou nahle

vyskocCit do vysky.

» Varnu zonu a dno hrnca udrziavajte vzdy
suché.

» Nikdy nepouzivajte zmrznuty riad.

Pri vareni vo vodnom kupeli mézu varny panel

a varna nadoba prasknut v désledku pre-

hriatia.

» Varna nadoba vo vodnom kupeli sa nesmie
priamo dotykat dna nadoby naplnenej
vodou.

» Pouzivajte riad odolny voci teplu.

Zabranenie vecnym Skodam sk

Spotrebi¢ s prasknutym alebo zlomenym po-

vrchom mozZe spdsobit rezné poranenia.

» Ak ma spotrebi¢ prasknuty alebo zlomeny
povrch, nepouzivajte ho.

A VAROVANIE - Riziko udusenia!

Deti si m6zu obalovy material pretiahnut cez

hlavu alebo sa don zabalit a zadusit.

» Obalovy material uchovavajte mimo deti.

» Nenechajte deti hrat sa s obalovym mate-
rialom.

Deti m6Zu vdychnut alebo prehltnit malé casti

a zadusit sa.

» Drobné Casti uchovavajte mimo dosahu
deti.

» Nenechajte deti hrat sa drobnymi dielmi.

2 Zabranenie vechym skodam

Tu najdete tie najcastejSie priciny posSkodenia a tipy, ako im mdzete predist.

Poskodenia Pric¢ina

Opatrenie

Skvrny Varenie bez dozoru.

Sledujte proces varenia.

Fraky, vyhibeniny
hom cukru.

Vykypené jedld, najma tie s vysokym obsa-

Ihned odstrante Skrabkou na sklo.

Skvrny, vyhibeniny
alebo praskliny v skle
dnom.

Poskodeny riad, riad s roztavenym smaltom
alebo riad s medenym alebo hlinikovym

Pouzite vhodnu nadobu v dobrom stave.

Skvrny, sfarbenie Nevhodné metddy &istenia.

Pouzivajte iba Cistiace prostriedky, ktoré su
vhodné na sklokeramiku, a varny panel Cisti-
te iba v studenom stave.

Viyhibeniny alebo
praskliny v skle

Udery alebo spadnuty riad, varné prislugen-

stvo alebo iné tvrdé alebo Spicaté predmety.

Pocas varenia neudierajte do skla a zabrante
spadnutiu predmetov na varny panel.

Skrabance, sfarbenie

Drsné dno varnej nadoby alebo posuvanie
nadoby po varnom paneli.

Skontrolujte pouzivany riad. Pri posuvani var-
nd nadobu nadvihnite.

Skrabance

Sol, cukor alebo piesok

Varny panel nepouzivajte ako pracovnu
alebo odkladaciu plochu.

PoSkodenie spotrebi-
Ca

Varenie s varnymi nadobami z mraznicky.

Nikdy nepouzivajte zmrznuty riad.

PoSkodenie varne;j
nadoby alebo
spotrebica

Varenie bez obsahu.

Prazdne varné nadoby nikdy nedavajte na
hordcu varnd zénu ani ich nezohrievajte.

Poskodenie skla

Roztaveny material na horlcej varnej zéne
alebo horuce pokrievky na skle.

Na varny panel nedavajte papier na pecenie
alebo hlinikovu féliu ani plastové nadoby
alebo pokrievky.

Prehriatie

Horuca nadoba na ovladacom paneli alebo
na rame.

Nikdy neumiestnujte horicu nadobu na tieto
oblasti.
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sk Ochrana zZivotného prostredia a Setrenie

POZOR!

Tento varny panel je vybaveny ventilatorom na spodne;j

strane.

» Ak sa pod varnym panelom nachadza zasuvka, ne-
skladujte tu Ziadne malé alebo Spicaté predmety,
Ziadny papier a ziadne kuchynské utierky. Mohlo by
dojst k nasatiu tychto predmetov, a tym k po-
Skodeniu ventilatora alebo chladenia.

» Medzi priestorom zasuvky a vstupom do ventilatora
musi byt dodrzany minimalny odstup 2 cm.

3 Ochrana zivotného prostredia a Setrenie

3.1 Likvidacia obalu

Obalové materidly nezatazuju zivotné prostredie a su
recyklovatelné.

» Jednotlivé komponenty zlikvidujte oddelene podla
druhu.

3.2 Setrenie energie

Pri dodrziavani nasledujucich pokynov spotrebuje vas

spotrebi€ menej energie.

Zvolte varnu zénu podla velkosti hrnca. Riad na vare-

nie polozte doprostred.

Pouzivajte taky riad, ktory ma rovnaky priemer dna

ako priemer varnej zény.

Tip: Vyrobcovia riadu ¢asto udavaju priemer hornej

Casti hrnca. Ten je Sasto vacsi, nez priemer dna.

= Nevhodny riad na varenie alebo taky riad, ktory ne-
pokryva celu varnu plochu, spotrebuva vela ener-
gie.

Hrnce prikryte pokrievkou vhodnej velkosti.

= Ak varite bez pokrievky, spotrebi¢ spotrebuje vyraz-
ne vacsie mnozstvo energie.

Podla moznosti pokrievku zdvihajte o najmene;.
= Ak pokrievku zdvihnete, unika mnoho energie.

Pouzivajte sklenenu pokrievku.
m Vdaka sklenenej pokrievke mozete vidiet, ¢o sa
v hrnci deje bez toho, aby ste ju museli zdvihat.

Pouzivajte hrnce a panvice s rovnym dnom.
= Nerovné dna zvySuju spotrebu energie.

Pouzivajte vhodny riad na varenie vzhladom na mnoz-

stvo upravovanych potravin.

= Velky riad na varenie s malym obsahom spotrebuje
viac energie na nahriatie.

Varte s malym mnoZzstvom vody.
m Cim viac vody sa v riade na varenie nachadza, tym
viac energie sa spotrebuje na jej nahriatie.

V¢&as prepnite na nizsi stupen ohrevu.

= \/ySSia teplota stupna pomalého varenia spbsobuje
plytvanie energiou.

Informacie o vyrobku podla (EU) 66/2014 najdete

v prilozenom doklade zariadenia a na internete na

produktovej stranke vasho zariadenia.

4 Vhodny riad na varenie

Riad vhodny na indukéné varenie musi mat feromagne-

tické dno, ¢ize musi byt pritahované magnetom a dno
nadoby musi zodpovedat velkosti varnej zony. Ak riad

nie je na varnej zdne rozpoznany, umiestnite ho na var-

nd zénu s mensim priemerom.

4.1 Velkost a vlastnosti riadu

Aby mohol byt riad spravne rozpoznany, je potrebné
zohladnit velkost a material riadu. Dno kazdého riadu
musi byt celkom rovné a hladkeé.

Pomocou Test vhodnosti riadu mézete skontrolovat, Ci
je vas riad vhodny. DalSie informacie najdete na

— "Test vhodnosti riadu”, Strana 31.

Riad na varenie Materialy

Vlastnosti

Odporucany riad na
varenie

Riad z nehrdzavejlcej ocele v sendvicovom  Tento riad rovhomerne rozvadza teplo, rychlo
vyhotoveni, ktory dobre rozvadza teplo.

sa ohrieva a je zaistené rozpoznanie riadu.

Feromagneticky riad zo smaltovanej ocele,
liatiny alebo Specialny induk&ny riad z nehr-

dzavejucej ocele.

Tento riad sa rychlo ohrieva a je zaistené roz-
poznanie riadu.
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Vhodny riad na varenie sk

Dno nie je celé feromagnetickeé. Ak je feromagneticka plocha mensia ako
dno riadu, zahreje sa iba feromagneticka ob-
last. V désledku toho sa teplo nerozvadza
rovnomerne.

Dna riadu s podielom hlinika. Zmensuju feromagnetickd plochu, preto sa
na riad mbéze odovzdat mensi vykon. Pripad-
ne je riad nedostatoCne rozpoznany alebo
nie je rozpoznany vobec, a preto nie je do-
stato&ne vyhrievany.

Nevhodny Riad z klasickej tenkej ocele, skla, hliny,
medi alebo hlinika.
Poznamky
»  Medzi varny panel a riad nedavajte adaptérové do-
sky.

m  Nezohrievajte prazdny riad a nepouzivajte riad s ten-
kym dnom, pretoze by sa mohol velmi zahriaf.
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sk Oboznamenie sa

5 Oboznamenie sa

5.1 Varenie s indukciou

Varenie s indukciou prinaSa v porovnani s klasickymi
varnymi panelmi urcité zmeny a mnozstvo vyhod, ako

napriklad Usporu ¢asu pri vareni a peceni, Usporu ener-

5.2 Ovladaci panel

Jednotlivé detaily, ako napriklad farba a tvar, mézu byt
odlisné ako na obrazku.

gie a jednoduchsiu starostlivost a Cistenie. Ponuka tiez
lepSiu kontrolu tepla, pretoze teplo sa vytvara priamo
VO varnej nadobe.

<® W !l oo !l mo
w| B L mg .00
° \\

min low

S~

® of TTTTTTTTETTErrrrrte ©

Oom u[m]
oo . om -

med max

Poznamky

= Qvladaci panel udrziavajte vzdy Cisty a suchy.

m Do blizkosti ukazovatelov a senzorov nedavajte
ziadny riad na varenie. Elektronika sa mdze prehriat.

Senzory volby

Ked zapnete varny panel, rozsvietia sa volitelné tlacid-
1a, ktoré su v tom &ase k dispozicii.

Senzor  Funkcia

® Hlavny vypinac
OHnnHI - Oblast nastavenia
Ba Zvolte varnud zénu

b powerBoost

d— fryingSensor

Tow mes Stupne pedenia

[ combiZone

4] powerMove

® Casovaé& vypnutia / Kuchynsky Sasovad
= Detska poistka

[ Ochrana pri utierani

V zavislosti od stavu varného panela sa rozsvietia aj
ukazovatele varnych zon a rézne aktivované a dostup-
né funkcie.

24

5.3 Rozdelenie varnych zén

Uvedeny vykon bol merany normovanymi hrncami Spe-
cifikovanymi v norme IEC/EN 60335-2-6. Vykon sa mé6-
ze lisit v zavislosti od velkosti alebo materialu riadu.

4 N ) 7

NS N |

4 N N
q

G AN J

LA LA

Oblast Najvyssi stupen
ohrevu
@21 cmBE Vykonovy stupei 9 2 200 W
powerBoost 3700W
21 x38cmHf Vykonovy stupei 9 3 600 W

5.4 Varna zoéna

Pred zaciatkom varenia skontrolujte, ¢i je velkost varne;
nadoby spravna pre varnu zénu, na ktorej chcete varit:

Oblast  Typ varnej zony

O Jednoducha varna zéna




Oblast  Typ varnej zony

B Kombinovana varna zéna — Strana 26

Zakladna obsluha sk

5.5 Ukazovatel' zvyskového tepla

Varny panel ma pre kazdu varnud zénu ukazovatel zvys-
kového tepla. Pokym svieti ukazovatel zvySkového tep-
la, nedotykajte sa varnej zony.

Ukazova- Vyznam

tel
H Varna zéna je horuca.
h Varna zéna je tepla.

6 Zakladna obsluha

6.1 Zapnutie varného panela

» Dotknite sa @.
Zaznie zvukovy signdl a ukazovatel vedla © svieti.
v Varny panel je pripraveny na prevadzku.

reStart

» Ak spotrebi¢ zapnete do 4 sekiund po vypnuti, varny
panel sa spusti s predchadzajucimi nastaveniami.

6.2 Vypnutie varného panela

» Stlacajte ®, kym ukazovatele nezhasndu.

v Vsetky varné zoény su vypnuté.

Poznamka: Ked su vSetky varné zény vypnuté dihsie
ako 20 sekund, varny panel sa vypne automaticky.

6.3 Nastavenie stupna vykonu na varnych
zbénach

Varna zéna ma 17 stupriov vykonu, ktoré sa zobrazuju
od 1do 9 s medzihodnotami. Vyberte najvhodnejsi
stupen vykonu pre jedlo a planovany proces varenia.
1. Na vyber varnej zony stladte B&.

v Ukazovatel I svieti a pod nim symbol _.

6.4 Tipy na varenie

m  Pri ohrievani pyré, krémovych polievok a hustych
omacok jedlo ob¢as premiesajte.

Na predhrievanie nastavte stupen ohrevu 8-9.

m  Privareni s pokrievkou znizte stupen ohrevu, ked
zac¢ne unikat para. Vysledok varenia nie je
ovplyvneny unikanim pary.

®m  Po ukondeni varenia zakryte riad pokrievkou, az
kym nebudete jedlo servirovat.

= Privareni v tlakovom hrnci dodrziavajte pokyny vy-
robcu.

m  Potraviny prilis dlho nevarte, aby sa zachovala ich
vyzivova hodnota. Pomocou kuchynského Casovaca
mobzete nastavit optimalny ¢as varenia.

m  Dbajte na to, aby olej nedymil.

Ak chcete potraviny opiect do hneda, opekajte ich
jednu po druhej a v malych porciach.

= Niektoré varné nadoby sa mézu pocas varenia zo-
hriat na vysoku teplotu. Pouzite preto chrapku.

m  QOdporucania tykajuce sa energeticky efektivneho
varenia najdete v
— "Setrenie energie”, Strana 22

2. V oblasti nastavenia vyberte pozadovany stupen
ohrevu.
v Stupen vykonu je nastaveny.

Poznamka: Ak na varnej zéne nie je umiestnena ziad-
na varna nadoba alebo hrniec nie je vhodny, blika
zvoleny stupen vykonu. Po urditom ¢ase sa varna zéna
vypne.

quickStart

» Ak na varny panel polozite riad pred jeho zapnutim,
bude po zapnuti rozpoznany a automaticky sa zvoli
prislusna varna zoéna. V priebehu nasledujucich 20
sekund vyberte stupen vykonu, ina¢ sa varny panel
vypne.

Zmena stupna vykonu alebo vypnutie varnej

zény

1. Vyberte varnu zoénu.

2. V oblasti nastavenia nastavte pozadovany stupenf
ohrevu alebo nastavte na &J.

v Stupen ohrevu varnej zony sa zmeni alebo sa varna
zéna vypne a zobrazi sa ukazovatel zvySkového tep-
la.

Odporucania na varenie

V tabulke je uvedené, ktory stuperi vykonu (—==Z) je
vhodny pre konkrétne potraviny. Cas ohrevu (O min) sa
mdze lisit v zavislosti od druhu, hmotnosti, hribky

a kvality potravin.

_== ® min

Rozpustanie

Cokolada, poleva

Maslo, med, Zelatina 1-2 -

Zohrievanie a udrziavanie tep-
loty

Eintopf, napr. SoSovicova 1.-2 -
polievka

Mlieko'

1.-2.
Parky' 3-4 -

Rozmrazovanie a zohrievanie

' Bez pokrievky
2 Predhrievanie na stupni ohrevu 8 - 8.
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sk combiZone

-= ® min -= ® min
Spenat, zmrazeny 3-4 15-25 Steak (hrubka 3 cm) 7-8 8-12
Gulas, zmrazeny 3-4 35-55 Prsia z hydiny (hrubka 2 cm) 5-6 10-20
Posirovanie, varenie tesne Prsia z hydiny, mrazené 5-6 10 - 30
pod bodom varu Fasirky (hribka 3 cm) 4.-5. 20 - 30
. . v 1
Zemiakove knedlicky 4.-5 20 - 30 Hamburger (hrtibka 2 cm) 6-7 10-20
;
Ryba 4-5 10-15 Ryby a rybacie filé, prirodné ~ 5-6 8-20
Biele omacky, napr. besamelo- 1 -2 3-6 Ryby a rybacie filé, obalované 6 - 7 8- 20
va omacka 5 - p
= - — - Ryby obalované a zmrazené, 6-7 8-15
Slahané omacky, napr. bernska 3 - 4 8-12 napr. rybacie prsty
omacka, holandska omacka
- - Krevety a kraby 7-8 4-10
Varenie, varenie v pare, du- . = - -
senie Priprava soté z Cerstvej zeleni- 7 -8 10-20
. — . - ny a hdb
Ryza, s dvojnasobnym mnoz- 2. - 3. 15-30 Jedla na panvici, zelenina, ma- 7 -8 15-20
stvom vody o L
— — so krajané na rezance na azij-
MilieCna ryza 2-3 30-40 sky sposob
Zemiaky varené v Supke 4.-5. 25-35 Zmrazené jedla, napr. jedlana 6-7 6-10
Varené zemiaky 4,-5. 15-30 panvici
Rezance ' 6-7 6-10 Palacinky, peCené postupne 6.-7. -
Husta polievka 3.-4 120 - Omeleta (pecena postupne) 3.-4. 3-10
. 180 Volské oka 5-6 3-6
Polievky 3.-4. 15-60 Smazenie, 150 — 200 g na
Zelenina 2.-3. 10-20 jednu porciuv1-21 gleja,
Zelenina, zmrazena 3.-4 7-20 smazenie po porciach
Eintopf v tlakovom hrnci 4.-5 - Zmrazene vyrobky, napr. ze- 8-9 -
- miakové hranolCeky, kuracie
Dusenie nugetky
Masova rolada 4-5 50-65 Krokety, zmrazené 7.8 _
Duslevng': maso 4-5 60 - 100 Mé&so, napr. porcie kuréata 6-7 -
Gulas 3-4 50-60 Ryby, obalované alebo v piv-  6-7 -
Dusenie/pecenie s malym nom cestiCku
mnozstvom tuku Zelenina, huby, obalované 6-7 -
Rezne, prirodné alebo obalova- 6 -7 6-10 alebo v pivovom cesticku alebo
né v tempure
Rezne, zmrazené 6-7 6-12 Drobné pecivo, napr. Sisky, 4-5 -
Kotlety, prirodné alebo obalo- 6-7 8-12 ovocie v pivovom cestiCku
vané ' Bez pokrievky
' Bez pokrievky 2 Predhrievanie na stupni ohrevu 8 — 8.
2 Predhrievanie na stupni ohrevu 8 - 8.
7 combiZone
Umozriuje kombinovat dve varné zény rovnakej vel- 7.1 Umiestnenie riadu
kosti, pricom na oboch je zapnuty rovnaky stupen vy- .. L . i L
konu. Je uréend hlavne na varenie v pozdiznej varnej Pouzite varnu nadobu, ktora sa zmesti na varné zony.

nadobe.

Tato funkcia umoznuje varenie vo varnej nadobe, ktora
zakryje jednu varnu zénu a na zvySenie komfortu ju moé-
zete posuvat z jednej zony na druhd. V tomto pripade
si obidve zony zachovaju rovnaky stupef ohrevu a rov-
naké nastavenia.
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Poznamka:

Nadobu postavte tak, aby bola zakryta iba jedna

z kombinovanych zdén. Inak nebudu varné zény aktivo-
vané spravne a nedosiahnete dobry vysledok varenia.

powerMove sk

7.2 Zapnutie combiZone

1. Vyberte jednu z dvoch varnych zén a nastavte
stupen ohrevu.

2. Stlacte 1.

v [ svieti a stupen ohrevu sa zobrazi na ukazovateli
dolnej varnej zoény.

v Funkcia je zapnuta.

7.3 Vypnutie combiZone

» StlaCte I.

v Funkcia je deaktivovana.

v Obidve varné zény funguju dalej ako dve nezavislé
varné zony.

8 powerMove

Umozriuje zmenit stupen vykonu premiestnenim riadu
z jednej varnej zény na druhu. Je ur¢ena hlavne na va-
renie vo varnej nadobe.

8.1 Umiestnenie a posuvanie riadu

Pouzite iba jednu varnu nadobu. Riad polozte na varnu
zonu a prechadzajte nim z jednej zony na druhu podla
pozadovaného stupfia vykonu.

Kazda varna zona ma prednastaveny stupen vykonu:

®  Prednd oblast: stuperi vykonu 5.

m  Zadna oblast: stupen vykonu /.

Mo&zete zmenit Standardné nastavenie prednastavenych
stupniov vykonu. Pokyny najdete v kapitole Zakladné
nastavenia

v~ K

8.2 Zapnutie powerMove

1. Vyberte jednu z dvoch varnych zon.

2. Stlacte 1.

v [l a stupen vykonu varnej zény, na ktorej sa nacha-
dza varna nadoba, svietia jasnejSie.

v Funkcia je zapnuta.

Poznamka: Stupne vykonu jednotlivych oblasti mozete

pocas varenia menit.

8.3 Vypnutie powerMove

» Stlacte 1.
v Funkcia je deaktivovana.
Poznamka: Ak nastavite stupen vykonu jednej z dvoch

varnych zon na [, funkcia sa deaktivuje do cca 10
sekund.

9 Casové funkcie

Varny panel ma r6zne funkcie na nastavenie ¢asu ohre-
VU |

m  Casovac vypnutia

m  Kuchynsky Casovacl

9.1 Casovaé vypnutia

Umozriuje naprogramovat ¢as ohrevu pre jednu alebo
viac varnych zoén. Varna zéna sa po uplynuti ¢asu auto-
maticky vypne.

Zapnutie Casovac¢ vypnutia

Zvolte varnu zénu a stupen vykonu.

. Stlacte ©.

Na varnej zéne sa rozsvieti [=l.

V mozZnostiach nastavenia nastavte &as.

N =

w0 <

— Ak sa dotknete prvej polovice oblasti nastavenia,
¢as ohrevu sa znizi o jednu minutu. Ak sa dot-
knete druhej polovice oblasti nastavenia, ¢as

_ohrevu sa zvySi 0 jednu minutu.

Cas ohrevu zac¢ne plynut.

Po uplynuti ¢asu trvania zaznie signal.

Stlacte ®.

Ukazovatele zhasnu a zvukovy signal stichne.

Poznamka: Ak pre varnd zénu nastavite ¢as ohrevu

a fryingSensor je aktivovany, zacina ¢as ohrevu plynut

az potom, ked sa dosiahne zvoleny stupen teploty.

< H<C K

Zmena alebo vypnutie Casovaé vypnutia

1. Vyberte varnui zénu a nasledne sa dotknite ©.
2. Ak chcete vymazat C¢as, v oblasti nastavenia zmerite

¢as ohrevu alebo nastavte na 0.
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sk powerBoost

9.2 Kuchynsky ¢asovac¢

Umoziuje aktivovanie kuchynského ¢asovaca v rozme-
dzi 0 az 99 min. Tato funkcia je nezavisla od varnych
z6n a inych nastaveni. Nevypina varné zény automatic-

Ky.

Zapnutie Kuchynsky ¢asovaé

1. @ stlacajte dovtedy, kym sa nerozsvieti L.
2. V oblasti nastavenia nastavte pozadovany Cas.

Cas zac¢ne plyntit.

Po uplynuti ¢asu trvania zaznie signal.

Stlacte ©.

Ukazovatele zhasnu a zvukovy signal stichne.

< W< <

Kuchynsky ¢asova¢ zmente alebo vypnite

1. © stlacajte dovtedy, kym sa nerozsvieti £,
2. Ak chcete vymazat ¢as, v oblasti nastavenia zmerite

Gas alebo nastavte na J0.

10 powerBoost

S touto funkciou zohrejete velké mnozstvo vody rychlej-
Sie ako s 5.

Tato funkcia je dostupna pre vsetky varné zony, pokial
ina varna zéna tej istej skupiny nie je v prevadzke.

V opacnom pripade blika na ukazovateli zvolenej varnej
zony & a 5. Potom sa automaticky nastavi 5§ bez toho,
aby sa aktivovala funkcia.

..

10.1 Zapnutie powerBoost

Poziadavka: V oblasti kombinovanej zony mdzete akiti-
vovat funkciu PowerBoost iba vtedy, ak pouzivate dve
varné zdny nezavisle od seba.

1. Vyberte varnu zonu.

2. Stladte b. Ukazovatel & svieti.

v Funkcia je zapnuta.

10.2 Vypnutie powerBoost

1. Vyberte varnu zonu.

2. Stladte b. Ukazovatel & zhasne a varna zona sa pre-
pne naspét na stuper ohrevu 5.

v Funkcia je deaktivovana.

Poznamka: Za urcCitych okolnosti sa mdze tato funkcia

automaticky vypnut kvdli ochrane elektronickych prvkov
vo vnutri varného panela pred prehriatim.

11 fryingSensor

Tato funkcia umoznuje varenie bez stresu s vynikajuci-
mi vysledkami.

Namiesto toho, aby ste poCas varenia museli opakova-
ne nastavovat stupen vykonu, zvolte pozadovanu cielo-
vu teplotu iba raz na zaCiatku. Senzory pod sklokerami-
kou budu merat teplotu riadu a udrziavat ju konstantnu
pocdas celého procesu varenia.

Tato funkcia je k dispozicii na vSetkych varnych zénach
oznac¢enych tymto symbolom 4—.

11.1 Vyhody

m Teplota sa udrzuje na konstantnej hodnote bez toho,
aby ste museli menit stupen vykonu.
Olej sa neprehrieva. Potraviny sa tak nepripalia.

= Varna zdna hreje len vtedy, ked' je to potrebné na
zachovanie teploty, &im sa Setri energia.

11.2 Stupne teploty
Stupne teploty na pripravu jedal.

Stup Teplota Funkcie
en

min 140 °C Opekanie na olivovom oleji alebo na
masle

low 160 °C Pecenie ryb a hrubych potravin

med 180 °C Vyprazanie obalovanych, mrazenych
a grilovanych jedal
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Stup Teplota Funkcie
en

max 215°C Vysokoteplotny gril a grilovacia plat-
na

11.3 Odporucéany riad na varenie

Pre tuto funkciu bol vyvinuty Specialny riad, s ktorym sa
dosiahnu optimalne vysledky.

Riad na varenie
Panvica @ 21 cm

Odporucana varna zéna
Jednoducha varna zéna

Odporucany riad mbzete ziskat v zakaznickom servise,
v §pecializovanej predajni alebo v nasom internetovom
obchode siemens-home.bsh-group.com .

Poznamka: MozZete pouzit aj iny riad. V zavislosti od
vlastnosti riadu sa vSak dosiahnuta teplota moze liSit
od zvoleného stupna teploty.

11.4 Zapnutie fryingSensor

1. Vyberte varnt zénu a nasledne sa dotknite d—.

v Na ukazovateli varnych zon svieti A.

2. V priebehu nasledujucich 10 sekdnd vyberte v ob-
lasti nastavenia pozadovany stupen teploty.

v Funkcia je zapnuta.

3. | svieti, kym sa nedosiahne teplota peCenia. Potom
zaznie signal a symbol teploty zhasne.



4. Po dosiahnuti teploty pecCenia pridajte do panvice
tuk a nasledne jedlo.

Poznamka: Aby sa mohli zobrazit § a stupen teploty,
musite vybrat varnd zénu.

11.5 Vypnutie fryingSensor

» Vyberte varnt zonu a stlaéte d—.
v Funkcia je deaktivovana.

11.6 Odporucania na varenie s fryingSensor

Nasledujuca tabulka zobrazuje idealny stupen teploty
pre vyber jedal. Teplota 4 a ¢as varenia ® min zavisia
od mnozstva, stavu a kvality potravin.

Detska poistka sk

4 ® min
PecCena ryba, cela low 10-20
Sardinky med 6-12
Langusty, krevety med 4-8
Sépia med 6-12
Jedla z vajec
Volské oka na masle min 2-6
Volské oka med 2-6
Prazenica min 4-9
Omeleta min 3-6
Francuzsky toast low 4-8

Palacinky Crépes, Blini, lievance, Ta- max 1-3
cos

Zelenina

Pe&ené zemiaky max 6-12
zemiakové hranol&eky med 15-25
Zemiakové placky max 2-4
Cibula, opeceny cesnak min 2-10
Kolieska cibule low 5-10
Cukety, baklazany, paprika min 4-12
Zelena Spargla low 4-15
Huby med 10-15
Zelenina v tempurovom cesti¢ku med 5-10
Hiboko mrazené vyrobky

Kuracie nugety med 10-15
Rybie prsty med 8-12
zemiakové hranol&eky max 4-8
Pokrmy na panvici low 6-10
Jarné zavitky med 10-30
Pastéty, krokety max 3-8
Dalsie

PecCeny syr low 7-10
Krutény low 6-10
Opeceny chlieb med 4-8

) ® min
Maso
Rezne med  6-10
Rezne, obalované med 6-10
Filé med 6-10
Kotlety low 10-15
Cordon bleu, viedenské rezne med 10-15
Steak, rare, hrubka 3 cm max 6-8
Steak, medium, hribka 3 cm max  8-12
Steak, well done, hrubka 3 cm med 8-12
T-bone steak, rare, hribka 4,5 cm max 10-15
T-bone steak, medium, hribka 4,5 cm max 20-30
Prsia z hydiny, hribka 2 cm low 10-20
Slanina min 5-8
Mleté maso med 6-10
Hamburger, hribka 1,5 cm low 6-15
Mésové knedliCky, hribka 2 cm low 10-20
Parky low 8-20
Chorizo, Cerstva salama low 10-20
Spizy, kebab low  10-20
Gyros med 7-12
Ryby a plody mora
Rybie filé med 10-20
Rybie filé, obalované med 10-20

Mandle, vlaSské orechy, piniové ories- med  3-15
ky, prazené

12 Detska poistka

Varny panel je vybaveny detskou poistkou. Detom tak
mozno zabranit, aby zapli varny panel.

12.1 Zapnutie Detska poistka

Poziadavka: Varny panel musi byt vypnuty.
» StlaCte =° na 4 sekundy.

v Ukazovatel vedla = svieti 10 sekund.

v Varny panel je zablokovany.

12.2 Vypnutie Detska poistka

» Stlacte = na 4 sekundy.
v Blokovanie je vypnuté.

12.3 Automaticka detska poistka

Detsku poistku mbzete aktivovat aj automaticky pri kaz-
dom vypnuti varného panela.

Pokyny na zapnutie a vypnutie funkcie najdete v kapito-
le Zakladné nastavenia — Strana 30.
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sk Ochrana pri utierani

13 Ochrana pri utierani

UmoZziuje zablokovanie ovladacieho panela pri Cisteni, 13.2 Vypnutie Ochrana pri utierani
aby nedoslo k neimyselnému prestaveniu nastaveni. . . _ o
Blokovanie nema vplyv na hlavny vypinag. Na predCasné vypnutie funkcie:
» Dotknite sa W,
13.1 Zapnutie Ochrana pri utierani v Ovladaci panel je odblokovany.

» Dotknite sa W, Zaznie signal.
v Ovladaci panel je na 35 sekund zablokovany. 5
sekund pred vypnutim zaznie zvukovy signal.

14 Individualne bezpecnostné vypnutie

Bezpecnostna funkcia sa aktivuje, ak ste varnu zénu Stladte fubovolné tlacgidlo.
pouzivali dIhsi ¢as a nezmenite ziadne nastavenia. Na

varnej zone sa zobrazi FE a zona sa vypne.

Cas 1 - 10 hodin zavisi od zvoleného stupria vykonu.

15 Zakladné nastavenia

Zakladné nastavenia spotrebi¢a mdZete nastavit podla svojich potrieb.

15.1 Prehlad zakladnych nastaveni

Ukazova- Nastavenie Hodnota
tel'
ci Detska poistka £ - Manuélne.’
{ Automaticky.
c — Vypnuté.
cc Akustické signaly Il — Potvrdzujuci signal a chybovy signal si vypnuté.

]

i — Zapnuty je len chybovy signal.

£ — Zapnuty je len potvrdzujici signal.
3 — V&etky zvukové signaly su zapnuté .
c3 Zobrazenie spotreby energie o - Vypnuté.”
Funkcie mbzete zobrazuje celkovl spotrebu  { — Zapnuté.
energie medzi zapnutim a vypnutim varného
panelu.
Presnost ukazovatela je okrem iného zavisla
od kvality napéatia danej elektrickej siete.
ch5 Automatické vypnutie varnych zon 03 - vypnuty.
{1185 - Cas do automatického vypnutia.
ch Trvanie signdlu uplynutia ¢asu nastaveného  { - 10 sekund '
na ¢asovadi £ - 30 sekund
3 - 1 mindta
c Obmedzenie vykonu 0 - Vypnuté. Maximalny vykon varného panela .
Umoziuje v pripade potreby obmedzit cel- { = 1 000 W. Najnizsi vykon.
kovy vykon varného panela, ak je to potreb- {. - 1 500 W.
né, na zaklade podmienok elektrickej instala- ...
cie. Dostupné nastavenia zavisia od maximal- 3 - 3 000 W. Odportc¢ané pre 13 ampérov.
neho vykonu varného panela. Presné Udaje 3. — 3 500 W. Odporucané pre 16 ampérov.
najdete na typovom S§titku. Ked je tato fun- Y- 4000 W.
Y

kcia aktivna a varny panel dosiahne nastave- H. - 4 500 W. Odporuéané pre 20 ampérov.
nu hranicu vykonu, zobrazi sa _ a nebude
mozné zvolit vy$si stupen vykonu. 8 - Maximalny vykon varného panela.

' Vyrobné nastavenie
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Test vhodnosti riadu sk

Hodnota

£l — Neobmedzene: Naposledy zvolent varni zénu mo-
Zete nastavit bez toho, aby ste ju museli znova vybrat.’

{ — Obmedzene: Naposledy zvolenu varnd zénu mdzete
nastavit v priebehu 10 sekind po vybere. Potom musite
varnu zénu pred nastavenim znovat vybrat.

Ukazova- Nastavenie

tel'

c9 Cas vyberu varnej zény

c il powerMove
Umozriuje zmenit prednastavené stupne vy-
konu.

9 - Prednastaveny stuperi vykonu pre prednt varnu zo-
nu.
[

{. 5 — Prednastaveny stupeni vykonu pre zadnu varnu zé-
nu.

Test vhodnosti riadu
Pomocou tejto funkcie si mbézete skontrolo-
vat kvalitu riadu.

iy

]

{ — Nevhodny.

i — Nie je optimalny.
2 - Vhodny.

2

c L Obnovenie vyrobnych nastaveni

J - Individualne nastavenia .

]

{ — Vyrobné nastavenia.

' Vyrobné nastavenie

15.2 Zakladné nastavenia

Poziadavka: Varny panel musi byt vypnuty.

1. Ak chcete varny panel zapnut, dotknite sa @.

2. V priebehu nasledujucich 10 sekund stladte = na
4 sekundy.

Informacie o vyrobku Ukazovatel

Zoznam technickych stredisk sluzieb & {
zakaznikom (TK)

Vyrobné Cislo
Vyrobné &islo 1
Vyrobné Cislo 2

-

Py oo

£alca

v Prvé Styri ukazovatele udavaju informacie o vyrobku.
Ak chcete zobrazit jednotlivé ukazovatele, dotknite
sa oblasti nastavenia.

3. Ak chcete ziskat pristup k zédkladnym nastaveniam,
dotknite sa =e.

v c ! all svietia ako prednastavenie.

4. Opakovane stlacgajte = dovtedy, kym sa nezobrazi
pozadované nastavenie.

5. V oblasti nastavenia vyberte poZadované nastave-
nie.

6. Stlacte = na 4 sekundy.

v Nastavenia su ulozené.

15.3 Zrusenie zmeny zakladnych nastaveni

» Stlacte @.
v V8etky zmeny budu zahodené a neulozia sa.

16 Test vhodnosti riadu

Kvalita riadu ma velky vplyv na rychlost a vysledok
procesu varenia.

Pomocou tejto funkcie si méZete skontrolovat kvalitu
riadu.

Pred kontrolou sa uistite, ¢i sa velkost dna varnej nado-
by zhoduje s velkostou pouZitej varnej zény.

Pristup je cez zakladné nastavenia. — Strana 30

16.1 Vykonanie Test vhodnosti riadu

1. Pri izbovej teplote polozte varnu nadobu s priblizne
200 ml vody do stredu varnej zény, ktora najlepsie
zodpoveda velkosti dna varnej nadoby.

2. Vyvolajte zakladné nastavenia a zvolte ¢ /2.

3. Stlacte oblast nastavenia. Na varnych zénach blika
ukazovatel —.

v Test prebieha.

v Po 10 sekundach sa na ukazovateloch varnych zén
zobrazi vysledok.

16.2 Kontrola vysledku

Nasledujuca tabulka zobrazuje, o znamena vysledok
pre kvalitu a rychlost procesu varenia.

Vysledok

,'_',’ Varna nadoba nie je vhodna pre danu varnu zoénu,

a preto sa nezohrieva.
]

| Varna nadoba sa zohrieva pomalSie, ako sa oca-
kava, a proces varenia neprebieha optimalne.
]

~ Varna nadoba sa zohrieva spravne a proces vare-
nia prebieha v poriadku.

Na aktivovanie funkcie sa dotknite oblasti nastavenia.
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17 Cistenie a udrzba

Aby vas spotrebi¢ zostal dlhodobo pekny a funkény,
starostlivo ho &istite a starajte sa on.

17.1 Cistiace prostriedky

Vhodné Cistiace prostriedky a Skrabku na sklo si mbze-

te zakupit v zakaznickom servise, v kamennom alebo

internetovom obchode siemens-home.bsh-group.com .

POZOR!

Nevhodné distiace prostriedky mézu poskodit povrch

spotrebicCa.

» Nikdy nepouzivajte nevhodné &istiace prostriedky.

» Pokym je varny panel horuci, nepouzivajte ziadne
Sistiace prostriedky. Moze to viest k Skvrnam na po-
vrchu.

Nevhodné cistiace prostriedky

= Neriedeny umyvaci prostriedok

m  (Cistiaci prostriedok na umyvacku riadu

m  Abrazivny &istiaci prostriedok

= Agresivne Cistiace prostriedky, napr. sprej na rury
alebo odstranovac Skvin
Abrazivne Spongie

= \ysokotlakové CistiCe a parné CistiCe

17.2 Cistenie varného panela

Varny panel Cistite po kazdom pouziti, aby nedocha-
dzalo k pripaleniu zvySkov z varenia.
Poziadavka: Varny panel musi byt chladny. Nenechajte
varny panel vychladnut, ak st na fiom Skvrny od cukru,
plast alebo hlinikova fdlia.
1. Silné necistoty odstrante Skrabkou na sklo.
2. Varny panel vycistite pomocou Cistiaceho prostried-
ku na sklokeramiku.
Dodrziavajte upozornenia tykajuce sa Cistenia uve-
dené na obale gistiaceho prostriedku.

Tip: Pomocou Specialnej Spongie na sklokeramiku
mobzete dosiahnut dobré vysledky Cistenia.

17.3 Cistenie ramu varného panelu

Ak sa po pouziti nachadza na rame varného panela
necistota alebo flaky, vyCistite ich.

Poznamka: Nepouzivajte Skrabky na sklo.

1. Ram varného panela vycCistite horucim umyvacim
roztokom a makkou handri¢kou.
Nové Cistiace Spongie pred pouzitim dékladne pre-
myte.

2. Osuste makkou utierkou.

18 Odstranenie poruch

MenSie poruchy na vasom spotrebi¢i mozete odstranit
sami. Pred kontaktovanim zakaznickeho servisu pouzi-
te informacie o rieSeni problémov. Tym sa vyhnete zby-
to¢nym nakladom.

/\ VAROVANIE - Riziko poranenia!

Neodborné opravy su nebezpedéné.

» Spotrebi¢ moze opravit iba kvalifikovany personal.

» Ked ma spotrebi¢ poruchu, zavolajte zakaznicky
servis.

/\ VAROVANIE - Riziko zasahu elektrickym

prudom!

Neodborné opravy su nebezpedné.

» Spotrebi¢ mbze opravovat iba prislusne vyskoleny
personal.

» Pri oprave spotrebi¢a sa smu pouzivat len originalne
nahradné suciastky.

» Ked sa poSkodi elektricky privodny kabel tohto
spotrebi¢a, musi sa vymenit za Specialny kabel,
ktory je k dispozicii u vyrobcu alebo v zédkaznickom
servise.

18.2 Pokyny na paneli ukazovatel'ov

18.1 Varovné upozornenia

Poznamky

m Ak sa na ukazovateloch zobrazi £, podrzte senzor
prislusnej varnej zény stlaceny a preditajte kodd poru-
chy.

m  Ked nie je v tabulke uvedeny kdd poruchy, odpojte
varny panel z elektrickej siete, poCkajte 30 sekund
a potom varny panel pripojte. Ak sa ukazovatel zo-
brazi znova, informujte technicky zakaznicky servis
a uvedte presny kdd poruchy.

m Ak sa vyskytne nejaka porucha, spotrebi¢ sa nezap-
ne do pohotovostného rezimu.

m 7 dbévodu ochrany elektronickych sugasti spotrebica
pred prehriatim alebo kolisanim napatia mdze varny
panel do¢asne znizit stuperi vykonu.

Porucha Priéina a rieSenie problémov

Nesvieti ziadny uka-  Zasobovanie elektrickym pradom je prerusené.

zovatel. » Na zaklade inych elektrickych zariadeni skontrolujte, &i nedoS$lo k vypadku elektrického
pradu.

Spotrebic nie je pripojeny podla schémy elektrického zapojenia.
» Pripojte spotrebi¢ podla schémy elektrického zapojenia.
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Likvidacia sk

Porucha

Pric¢ina a rieSenie problémov

Nesvieti ziadny uka-
zovatel.

Porucha elektroniky
» Ak poruchu nedokazete odstranit, informujte zakaznicky servis.

Ukazovatele blikaju.

Ovladaci panel je vlhky alebo zakryty nejakym predmetom.
» Qvladaci panel osuste alebo odstrante predmet.

Elektronika je prehriata a vypla jednu alebo vSetky varné zény.

» Pockajte, kym elektronika dostato¢ne nevychladne. Potom sa dotknite lubovolného
tlagidla ovladacieho panelu.

F5S + vykonovy
stupen a akusticky
signal

V oblasti ovladacieho panela je hortica varna nadoba. Elektronika sa tak mdZe prehriat.
» Qdstrarite riad na varenie. Ukazovatel poruchy o chvilu zhasne. Mézete varit dale;.

F5S akusticky signal

V oblasti ovladacieho panela je horuca varna nadoba. Z dévodu ochrany elektroniky sa var-

na zona vypla.

» QOdstrante riad na varenie. Pockajte niekolko sekund. Dotknite sa lubovolnej ovladacej
plochy. Ked chybové hlasenie zhasne, mbzete pokracovat vo vareni.

Fli/FG Varna zéna je prehriata a z dévodu ochrany pracovnej plochy sa vypla.
» Pockajte, kym elektronika dostatoCne nevychladne a potom znovu zapnite varnud zénu.
Fg Varna zéna bola v prevadzke dihi Sas a bez prerugenia.

» Individudlne bezpecnostné vypnutie sa zapol. Aby ste mohli nastavit varnu zénu, stlacte
lubovolné tlacidlo, aby ste vypli ukazovatel.

= T ot ot
£ Soon/ESD D

Prevadzkové napétie je chybné a mimo normalneho prevadzkového rozsahu.
» Kontaktujte dodavatela elektrickej energie.

[N N uu]

PR T Varny panel nie je spravne pripojeny.
» Varny panel odpojte z elektrickej siete. Pripojte varny panel podla schémy elektrického
zapojenia.

r Y-
iy

Demo rezim je aktivovany.

» Varny panel odpojte z elektrickej siete. PoCkajte 30 sekund a varny panel pripojte.
V priebehu nasledujucich 3 minut sa dotknite fubovolného senzora. Demo rezim je deak-
tivovany.

18.3 Normalne zvuky vasho spotrebica

Indukéné zariadenie moze niekedy vydavat zvuky alebo
vibracie, ako su bzucCanie, syCanie, praskanie, zvuk
ventilatora alebo rytmicky zvuk.

19 Likvidacia

19.1 Likvidacia starého spotrebica
Ekologickou likvidaciou mézu byt znovu vyuzité cenné

suroviny.

1. Odpojte sietovu zastréku napajacieho kabla.

2. Odrezte napajaci kabel.

3. Spotrebi¢ zlikvidujte ekologickym spdsobom.
O aktualnych spbsoboch likvidacie sa informujte
u vasho Specializovaného predajcu alebo u organov
obecnej, prip. mestskej spravy.

Tento spotrebiC je oznaCeny v sulade
s eurépskou smernicou 2012/19/EU
o nakladani s pouzitymi elektrickymi
a elektronickymi zariadeniami (waste
electrical and electronic equipment -
WEEE).

Tato smernica stanovi jednotny
europsky (EU) ramec pre spétny od-
ber a recyklovanie pouzitych za-
riadeni.

By
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20 Zakaznicky servis

Originalne nahradné suciastky, ktoré su relevantné pre
funkénost spotrebica a splfiaju nariadenie o ekodizaj-
ne, vam poskytne nas zakaznicky servis v obdobi mini-
malne 10 rokov od uvedenia spotrebica na trh v Eurdp-
skom hospodarskom priestore.

Poznamka: VyuZzivanie zakaznickeho servisu je bezplat-
né v ramci zaruky vyrobcu.

Podrobné informacie o zaru¢nej lehote a zaruénych
podmienkach vo vasej krajine vam poskytne zakaznic-
Ky servis alebo predajca, pripadne ich najdete na na-
Som webe.

Ked' kontaktujete zakaznicky servis, potrebujete &islo
vyrobku (E.-Nr.) a vyrobné &islo (FD) vasho spotrebica.
Kontaktné Udaje zakaznickeho servisu najdete v prilo-
zenom adresari zakaznickej sluzby alebo na nasej we-
bovej stranke.

20.1 Oznacenie produktu (E-Nr.) a vyrobné
¢islo (FD)

Cislo vyrobku (E-Nr.) a vyrobné &islo (FD) najdete na
typovom Stitku spotrebica.

Typovy S§titok najdete:

= na sprievodnom dokumente spotrebicCa.

= na spodnej strane varnej dosky.

Cislo vyrobku (E-Nr.) najdete tiez na sklokeramickom
varnom paneli. Zoznam zakaznickych servisov (Kl)

a vyrobné ¢&islo (FD) si okrem toho mézete zobrazit v
zakladnych nastaveniach. — Strana 30

Ak chcete rychlo vyhladat Udaje o spotrebici a telefén-
ne Gislo zakaznickeho servisu, mbézete si udaje po-
znacit.

21 Skusobné pokrmy

Tieto odporucané nastavenia sa orientuju na skusobné
pracoviska, aby sa ulahgilo testovanie nasich spotrebi-
Sov. Testy sa uskuto&nili s naSimi supravami riadu pre
induk&né varné panely. V pripade potreby si mbzete
tieto sUpravy prislusenstva dodato¢ne zakupit v Spe-
cializovanom obchode, prostrednictvom nasho zakaz-
nickeho servisu alebo v internetovom obchode.

21.1 Rozpustenie polevy

Suroviny: 150 g tmavej okolady (55 % kakaa).
= Hrniec @ 16 cm bez pokrievky
— Varenie: stupen vykonu 1.

21.2 Zohrievanie a udrziavanie teploty
sSosovicového eintopfu

Recept podla DIN 44550
Pociato¢na teplota 20 °C
Rozohrievanie, bez premieSania
= Hrniec @ 16 cm s pokrievkou, mnozstvo: 450 g
- Rozohrievanie: ¢as trvania 1 min. 30 sek., stupen
vykonu 9
- DalSie varenie: vykonovy stupen 1.
= Hrniec @ 20 cm s pokrievkou, mnozstvo: 800 g
- Rozohrievanie: ¢as trvania 2 min. 30 sek., stupen
vykonu 9
- DalSie varenie: vykonovy stupen 1.

21.3 Zohrievanie a udrziavanie teploty
sosovicového eintopfu

Napr. priemer SoSovice 5-7 mm, pociatoéna teplota
20 °C
Po 1 min. rozohrievania premieSajte
= Hrniec @ 16 cm s pokrievkou, mnozstvo: 500 g
- Rozohrievanie: ¢as trvania 1 min. 30 sek., stupen
vykonu 9
- DalSie varenie: vykonovy stupen 1.
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= Hrniec @ 20 cm s pokrievkou, mnoZstvo: 1 kg
— Rozohrievanie: &as trvania 2 min. 30 sek., stupen
vykonu 9
- DalSie varenie: vykonovy stupen 1.

21.4 BeSamelova omacka

Teplota mlieka: 7 °C

= Hrniec @ 16 cm bez pokrievky, suroviny: 40 g mas-
la, 40 g muky, 0,5 | mlieka s obsahom tuku 3,5 %
a Stipka soli

Priprava beSamelovej omacky

1. Roztopte maslo, zamieSajte muku a sol a vSetko zo-
hrejte.
- Rozohrievanie: ¢as trvania 6 min., stupen vykonu
2
2. Do zaprazky pridajte mlieko a za staleho mieSania
privedte do varu.
- Rozohrievanie: ¢as trvania 6 min. 30 sek., stupen
vykonu 7
3. Ked sa beSamelova omacka zacne varit, nechajte ju
dalSie 2 minuty na varnej zone a miesajte.
- DalSie varenie: stupen vykonu 2

21.5 Mlie¢na ryza, varenie s pokrievkou

Teplota mlieka: 7 °C
1. Mlieko zohrievajte, kym nezacne vriet. Rozohrievajte
bez pokrievky. Po 10 min. rozohrievania premiesajte.
2. Nastavte odporucany stupen vykonu a do mlieka
pridajte ryzu, cukor a sol.
Cas varenia vratane rozohrievania cca 45 min.
= Hrniec @ 16 cm, suroviny: 190 g gulatozrnnej ryze,
90 g cukru, 750 ml mlieka s obsahom tuku 3,5 %
a1 gsoli
- Rozohrievanie: &as trvania cca 5 min. 30 sek.,
stuperi vykonu 8.
— DalSie varenie: vykonovy stupen 3



= Hrniec @ 20 cm, suroviny: 250 g gulatozrnnej ryze,
120 g cukru, 1 | mlieka s obsahom tuku 3,5 %
a 1,5 g soli
Rozohnevame ¢as trvania cca 5 min. 30 sek.,
sjupen vykonu 8.
— DalSie varenie: stupefi vykonu 3, po 10 min. pre-
mieSajte

21.6 Mlie¢na ryza, varenie bez pokrievky

Teplota mlieka: 7 °C
1. Suroviny pridajte do mlieka a zohrievajte za staleho
mieSania.
2. Ked mlieko dosiahne cca 90 °C, zvolte odporu&any
vykonovy stupefi a na nizkom stupni nechajte povarit
asi 50 min.
® Hrniec @ 16 cm bez pokrievky, suroviny: 190 g
gulatozrnnej ryze, 90 g cukru, 750 ml mlieka s ob-
sahom tuku 3,5 % a 1 g soli
— Rozohrievanie: ¢as trvania cca 5 min. 30 sek.,
stuperi vykonu 8.
— DalSie varenie: vykonovy stupen 3
= Hrniec @ 20 cm bez pokrievky, suroviny: 250 g
gulatozrnnej ryze, 120 g cukru, 1 | mlieka s ob-
sahom tuku 3,5 % a 1,5 g soli
Rozohrievanie: Cas trvania cca 5 min. 30 sek.,
§tupen vykonu 8.
— DalSie varenie: vykonovy stupen 2.

21.7 Varenie ryze

Recept podla DIN 44550
Teplota vody: 20 °C
® Hrniec @ 16 cm s pokrievkou, suroviny: 125 g
dlhozrnnej ryze, 300 g vody a Stipka soli
— Rozohrievanie: ¢as trvania 2 min. 30 sek., stupenf
vykonu 9
— DalSie varenie: vykonovy stupen 2
® Hrniec @ 20 cm s pokrievkou, suroviny: 250 g
dlhozrnnej ryze, 600 g vody a Stipka soli
— Rozohrievanie: ¢as trvania 2 min. 30 sek., stupen
vykonu 9
— DalSie varenie: vykonovy stupen 2.

21.8 Pecena bravcéova svieckova

Podiato¢na teplota svieCkovej: 7 °C
m  Panvica @ 24 cm bez pokrievky, suroviny: 3
bravCové svieckové, celkova hmotnost cca 300 g,
hribka 1 cm a 15 g sineCnicového oleja
— Rozohrievanie: ¢as trvania 1 min. 30 sek., stupen
vykonu 9
— DalSie varenie: vykonovy stupen 7

21.9 Priprava palaciniek

Recept podla DIN EN 60350-2
®  Panvica @ 24 cm bez pokrievky, suroviny: 55 ml
cesta na jednu palacinku
— Rozohrievanie: ¢as trvania 1 min. 30 sek., stupen
vykonu 9
— DalSie varenie: vykonovy stupen 7

Skusobné pokrmy sk

21.10 Fritovanie zmrazenych hranoléekov

® Hrniec @ 20 cm bez pokrievky, suroviny: 2 | sinecni-
cového oleja. Na kazdy cyklus fritovania: 200 g
mrazenych hranolCekov, hriubka 1 cm.
— Rozohrievanie: stupen vykonu 9, kym teplota
oleja nedosiahne 180 °C.
— DalSie varenie: vykonovy stupen 9
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